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Het Proefstation is geboren

De week van 24 tot 29 juni was een
belangrijke voor het Proefstation. Op
maandag werd de stichtingacte nota-
rieel verleden. Daarmede was het
Proefstation  geboren.  Natuurlijk
stond er op hetzelfde moment nog
geen laboratorium en geen proefbe-
drijf en dat zal ook nu nog wel even
duren, maar de Stichting was een feit
geworden. Het is goed om bij die ge-
beurtenis nog even stil te staan. Im-
mers, de Nederlandse champignon-
kwekers hadden uitgesproken, dat zij
meer onderzoek wensten en dat zij
daarvoor zelf een proefstation in
het leven wilden roepen — zij het dan
met steun van de overheid. De kwe-
kers hadden zich in grote meerder-
heid bereid verklaard dit zelf voor
een belangrijk deel te willen finan-
cieren en het ook te willen besturen.
Dat vormde de basis, waarop tot da-
den kon worden overgegaan. En de
eerste daad was een rechtspersoon —
in dit geval een stichting — in het
leven te roepen, die de nodige verbin-
fenissen voor de toekomst zou kun-
nen aangaan.

Op donderdag werd de Commissie
van Voorbereiding, die op 6 februari
1957 werd ingesteld, door dr. G. de
Bakker, plv. Directeur van de Tuin-
bouw onthonden, omdat aan haar

werkzaamheden een einde was geko-
men,

Het is mij een behoefte om als voor-
zitter van die commissie een woord
van hartelijke dank en grote waarde-
ring te uiten jegens alle leden en ad-
viseurs van de commissie voor het
vele werk dat zij verzet hebben om in
een zo korte tijd de voorbereidingen
te kunnen voltooien. Het enthousias-
me en de zakelijkheid, waarmede zij
zich allen hebben ingespannen om de
wens van de champignonkwekers in
Nederland: een eigen proefstation, in
vervulling te doen gaan, houdt een
belofte in voor een goede toekomst.

Ook de subsidietoezeggingen, waar-
mede tal van organisaties, provinciale-
en gemeentebesturen, industrieén,
handelsondernemingen e.a. blijk ga-
ven van hun warme belangstelling en
medewerking, verdienen hier met er-
kentelijkheid genoemd te worden.

Op dezelfde dag werd door dr. de
Bakker het Bestuur geinstalleerd, dat
op voordracht van de Commissie van
Voorbereiding was benoemd. De sa-
menstelling van het bestuur is op blz.
56 van dit nummer gepubliceerd.

De heer drs. Th. J. M. Gijsen, bur-
gemeester van Horst, werd aangewe-
zen om voor de eerste zittingsperiode
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Commissie van Voorbereiding en Bestuur mef hun adviseurs, bijeen te Horst op 27 juni 1957,
Zittend v..ne. : de heer Th, Canters, Dr. H. C. Bels-Koning, Dr. Ir, E. W. B, v. d. Muijzenberg,
Des. Th, ]. M. Gijsen, Dr. Ir. G. de Bakker, Ir. G. W. v, d. Kroft, Ir. D. W. Stolp, de heer L. C. |.
Pijnenborg. Staande v.lin.c.: Drs. P. ]. Bels, de heren H. Goyer, M. Coppus, M. A. Janssen,
A, W, Gijtenbeck, M. W, Aerssen, Ir. ]. D. Gerritsen, de heren B, P, ]. Ambrosius, P. Walraven,
Th. Kampen, A. H, Vecken, H. A. H. Bongaerts, C. Pleunis.

als voorzitter op te treden. Zijn erva-
ring op organisatorisch gebied, ge-
paard aan grote belangstelling voor
de champignoncultuur en kennis op
economisch gebied, rechtvaardigt het
vertrouwen, dat de voorzittershamer
in goede handen is.

In de eerste, korte bestuursvergade-
ring werd o.m. besloten om drs. P. J.
Bels te benoemen tot directeur van
het Proefstation, een keuze die niet
zal verwonderen, als men de deskun-
digheid en internationale ervaring van
drs. Bels naar waarde weet te schat-
ten. De gemeente Horst was reeds zo
welwillend een nieuw huis voor de
directeur te reserveren, zodat de heer
en mevrouw Bels verwachten zich over
enkele maanden in Horst te kunnen
vestigen.

's Zaterdags had de eerste bespre-
king plaats met de door het Bestuur
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benoemde architect van het te bou-
wen proefstation, ir. J. J. Margry te
Breda. Een programma van wensen
was reeds opgesteld en inmiddels heeft
ir. Margry ook een aantal kwekerijen
bezocht om zich in de materie te kun-
nen verdiepen, alvorens het tekenpot-
lood op papier te zetten.

Figuurlijk gesproken thans: er be-
gint al enige tekening in het Proef-
station te komen. Toch is het raad-
zaam om niet té optimistisch over de
verdere gang van zaken te zijn. Het
tempo is in de afgelopen maanden
hoog geweest, het resultaat bemoedi-
gend; er zullen echter nog veel pro-
blemen opgelost moeten worden, voor-
dat het proefstation in gebruik geno-
men kan worden.

Maar de wil is er en de weg zal dus
ook wel gevonden worden !

Ir. D. W. Stolp
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CELCURE

CELCURE

CELCURE

Laat uw champignonbakken,
evenals uw loodsen, kassen,
schuren, enz. uitsluitend ver-
vaardigen van hout, dat te-
voren onder vacuum en druk
is gecelcuriseerd bij :

ELCURE

ingeperst onder vacuum en druk geeft uw
champignonbakken een

ongekende levensduur!

is een uiterst werkzaam middel tegen alle dierlijke en
plantaardige houtvernielende organismen.

gaat een zo hechte verbinding met de houtstof aan, dat
het zich daaruit nagenoeg niet meer door stromend
water, condensvocht, temperatuurswisselingen, enz. laat
verwijderen.

wordt onder diep vacuum, gevolgd door een druk van
ca. 10 atm., tot op de kern in het hout gebracht.

is reukloos en volkomen onschadelijk voor het gewas.

Verenigde Houtbereidingsinrichtingen en Houthandel
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Sto 0 m in de champignoncultuur

Op de champignondag voor de assistenten van de Rijkstuinbouw-
voorlichtingsdienst welke in mei te Maastricht gehouden werd,
spraken de heren van Boetzelaer en Vedder over de mogelijkheden
voor het gebruik van stoom in de champignonteelt. Beide inleidingen

geven wij hier weer,

MOGELIJKHEDEN VOOR
HET GEBRUIK VAN STOOM

Door G. 1. van Boetzelaer, Instituut
v. Tuinbouwtechniek, Wageningen

Om de vraag te beantwoorden
,,Waar kunnen we stoom in de cham-
pignonteelt toepassen?” zullen we de
gehele teelt doorlopen om te zien
waar de mogelijkheden liggen.

Mestfermentatie huiten

's Winters bij vriezend weer onder-
vindt menig kweker last, doordat de
mest niet op temperatuur komt. Heeft
men stoom ter beschikking, dan kan
de mest hiermede opgewarmd wor-
den, zodat eventuele schade door te

weinig mestfermentatie vermeden
wordt.
Uitzweten

Op de meeste bedrijven geschiedt
het opwarmen (als het nodig is) door
middel van warme lucht. Dit heeft het
nadeel, dat het bovenste laagje van de
mest uitdroogt, waardoor het niet
meer aan de broei deel neemt.

Hoewel de meeste uitdroging ont-
staat bij het afkoelen na het uitzweten,
gaat er ook tijdens dit proces heel wat
vocht verloren, vooral als de broei niet
zo vlot verloopt.

Zeer gunstig is het als men stoom
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ter beschikking heeft, om hiermede
zowel vocht als temperatuur te rege-
len.

Men kan dan kiezen tussen: geheel
met stoom uitzweten, of gecombineerd
met de warmeluchtverwarming.

Bij de eerste methode moet men
voorzichtig zijn niet te veel stoom in-
eens te geven; er kan dan condensatie
van vocht op de mest plaats hebben
waardoor deze te nat wordt.

Bij het uitzweten met stoom komt
de mest in goede conditie en het broed
zal er als regel spoedig in aanslaan.

Een belangrijk nevenvoordeel is,
dat alles goed ontsmet wordt omdat
de verschillende ziekteverwekkende
schimmels in een vochtige omgeving
eerder gedood worden dan in een
droge.

Myceliumgroei

In deze periode moet het klimaat
in de cel vochtig warm zijn; dit bevor-
dert snelle uitgroeiing.

Het gebruik van stoom is hier dus
zeker op zijn plaats. Met de stoom
wordt echter ook warmte toegevoerd;
dit zou in de zomer wel eens moeilijk-
heden kunnen opleveren. Daar het op
warme dagen echter veel minder no-
dig zal zijn om vocht toe te voeren, kan
de stoom dan tot een minimum be-
perkt worden of geheel achterwege
blijven.



Dekaarde-ontsmetting

Algemeen erkend wordt wel de
waarde van de ontsmetting van de
dekaarde. De meest toegepaste me-
thode is de ontsmetting met forma-
line.

De werking van formaline is echter
eenzijdig. Hiermede worden schim-
mels en bacterién gedood, mits de
temperatuur hoog genoeg is. Tegen
aaltjes schiet de werking echter nog
al eens te kort. Mijten worden er in
het geheel niet door gedood. ’s Win-
ters is het moeilijk de formaline weer
uit de dekaarde te doen verdampen.

Stoom heeft het voordeel te helpen
tegen alle kwalen (nog beter dan
Haarlemmerolie!), en kan in elk jaar-
getijde worden toegepast. Het is jam-
mer dat nog niet precies bekend is hoe
de verschillende gronden reageren op
zo'n stoombehandeling.

In Kerkdriel werd bij proeven met
maasklei de oogst iets verlaat. Bij het
stomen van maasslib, zoals dit bij en-
kele kwekers in Horst is gedaan, trad
deze oogstverlating niet op en was
men zeer tevreden over het behaalde
resultaat.

Wel moet er op gelet worden, dat
de dekaarde niet geheel steriel ge-
maakt wordt, daar zij dan spoedig op-
nieuw bevolkt wordt door schimmels
die de groei van de champignon kun-
nen remmen. Een sterke Botrytus-
groei (bruine schimmel) is vaak het
gevolg van te zwaar stomen van de
grond.

Als tijdsduur voor het stomen van
de grond wordt aangegeven: 6 uur -
60° C. 4 uur - 75° C. en 30 min. -
82° C.

Plukperiode

Beschikt men over stoom dan kan
deze gebruikt worden om de lucht-
vochtigheid in de kwekerij omhoog te
brengen in de tijd dat de champignons
op de bedden staan.

Aardappelstomer gemonteerd op een wagen met
twee stoomkisten voor het steriliseren van dek-
aarde. Boerenbond - Horst (L.). Foto LT.T.

Stoomrek, passend in de stoomkisten, wordft
aangesloten op de aardappelstomer van boven-
staande foto, Boerenbond - Horst (L.) Foto
ILTT.




Verschillende kwekers hebben een
klein stoomkacheltje voor dit doel;
deze worden echter weinig meer ge-
bruikt. Neveldoppen of een luchtbe-
vochtiger worden door de meeste
kwekers handiger in het gebruik ge-
acht dan het stoomkacheltje, dat veel
oefening en ervaring vereist om het
op de juiste wijze te gebruiken.

Na de teelt

Stoom kan zeer goed gebruikt wor-
den om de kweekcel te ontsmetten na
de teelt. Twee tijdstippen komen hier-
voor in aanmerking :
le Voordat de cel wordt leeggemaakt.

Volgens drs. Bels is dit in Amerika
een algemene routine maatregel
die altijd wordt toegepast ook als
men geen ziekten heeft gehad.

In vele gevallen en zeker als men
te kampen heeft gehad met ziek-
ten, wordt de behandeling gecom-

WAARMEE STOMEN IN DE
CHAMPIGNONTEELT?

Door P. 1. C. Vedder, ass.
Rijkstuinbouw voorlichtingsdienst

Uit hetgeen de heer van Boetzelaer
over het gebruik van stoom in de
champignonteelt heeft gezegd, blijkt
dat we met drie verschillende behoef-
ten te maken hebben. Deze drie zijn :
het ontsmetten van de dekaarde; het
ontsmetten van de cel voor of na de
teelt; het gebruik van stoom tijdens
het uitzweten en in de oogstperiode.

Het zal u duidelijk zijn dat voor het
ontsmetten van een cel meer stoom en
een andere apparatuur nodig is, dan
om tijdens de mestbehandeling en de
teelt, de temperatuur of de luchtvoch-
tigheid een beetje te verhogen. Om nu
aan de weet te komen hoe groot een
ketel moet zijn en hoeveel stoom deze
moet leveren om b.v. 1 m# dekgrond
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bineerd met een formaline-ont-
smetting. De formaline wordt dan
in de stoomleiding geinjecteerd.
In Canada noemde men dit ,de
verzekeringspolis” tegen de gele
schimmels en de aaltjes.
Is de stoombehandeling (al of niet
gecombineerd met formaline) toe-
gepast na een gezonde teelt, dan
kan de afgewerkte mest op land
dicht bij de kwekerij gebruikt wor-
den — mits spoedig ondergewerkt.
2e Voordat de cel voor een nieuwe
teelt wordt gevuld volgt een twee-
de stoomontsmetting van het lege
huis.

De gebruiksmogelijkheden voor
stoom zijn vele. Hoewel de aanschaf-
fing van een installatie een flinke in-
vestering vraagt zal dit de teelt zeer
zeker ten goede komen. De technische
kant van het stomen word door de
heer Vedder behandeld.

te ontsmetfen, kunnen we gaan expe-
rimenteren en zo proberen er achter
te komen. We kunnen het ook theore-
tisch gaan berekenen. Het beste is
echter als deze twee elkaar aanvullen;
dus vooraf wat berekenen om de grote
lijn te vinden en dan met experimen-
teren het juiste apparaat voor een be-
paald doel trachten te vinden. Nu is
het echt niet de bedoeling om u zwaar
aan het rekenen te zetten, daar komt
soms ook iets teveel bij kijken. Om
echter te kunnen werken met stoom
is het toch goed dat we een beetje in-
zicht in de eigenschappen van deze
materie hebben. Vandaar dat we eerst
eens enkele begrippen op de korrel
zullen nemen en zullen proberen deze
aan u duidelijk te maken.

Als we 1 liter water van 0° C, opwarmen
tot 1° C. dan is daarvoor nodig 1 kilocalorie
(keal). De keal is dus een maat voor de
hoeveelheid warmte. Wanneer we 100 liter
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water van 0° C. opwarmen tot 1° C. is daar-
voor nodig 100 x 1 = 100 kecal. Als we 10
liter water van 0° C. opwarmen tot 10° C.
is daarvoor nodig 10 x 10 = 100 kecal. De
hoeveelheid warmte die nodig is om 1 kg
van een stof 1°C. op fe warmen noemt
men de soortelijke warmte van een stof.
Van water is deze dus 1. Nu is dit in zo-
verre een eerlijke zaak, dat we bij afkoeling
ook weer terugkrijgen wat we er bij ver-
warming instopten. Als we dus 1 liter water
van 100° C. weer laten afkoelen tot b.v.
20° C. dan krijgen we ook weer netjes 80
keal terug. Om nu water van 100° C. te
verdampen, dus om er stoom van te maken,
is echter nog heel wat meer warmte nodig,
n.l. nog eens dik 500 kecal. Nu hebben we
dan geen liter water meer, maar een wolk
waterdamp met een hoeveelheid warmte
van 100 4 500 = 600 keal. Als we nu 1 kg.
van die waterdamp weer afkoelen tot 0° C.
— condenseren noemen we dat — dan krij-
gen we ongeveer 600 keal en 1 liter water
terug.

Ziezo, en nu gaan we grond stomen.
Grond heeft een andere soortelijke
warmte dan water, nl. ongeveer een
half (0.5). Dit wil dus zeggen dat om
1 kg grond van 0° C. te brengen op

1° C. er maar een halve kecal nodig is.
1 kg grond van 0° C. verwarmen tot
70° C. kost dus 1 x70x 0.5 = 35 kcal
van 10° C, op 70° C, kost dan 1x 60
x 0.5 = 30 keal. Om 100 kg grond van
bv. 10° C. te brengen op 70° C. is dus
nodig 100 x 60 x 0.5 = 3000 kecal. Als
we 1 kg stoom lieten afkoelen hebben
we net gezien, kregen we ongeveer
600 kcal warmte en 1 liter water. Om
100 kg grond van 10° C. te brengen op
70° C. zouden we dus 5 kg stoom no-
dig hebben. Immers, 5 kg stoom geven
5x 600 = 3000 kecal en 5 liter water.
Voelt u nu ook waarom die grond van
het stomen natter wordt?

We hebben maar aangenomen dat
alle warmte uit die stoom in die grond
terechtkomt en daar blijft; maar u be-
grijpt wel dat die zaak onder het wer-
ken ook weer afkoelt. Geen nood, zult
u zeggen, dan geef ik maar een kilo
stoom meer. Vergeet dan niet dat die
stoom geld kost en dat er ook voor
elke kg stoom weer een liter water bij
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komt. Hoe beter het zaakje dus geiso-
leerd is hoe minder geld het kost en
hoe mooier de struktuur van de grond
blijft.

En nu de praktijk. Een veel ge-
bruikte ketel voor het stomen van
dekgrond is de zgn. aardappelstomer.
Deze ketel kan per uur ongeveer
100.000 keal leveren. Om 1000 kg dek-
grond te verwarmen van 15 tot 75° C.
is nodig, 1000 x 60 x 0.5 = 30.000
keal. Dat wil dus zeggen dat we met
z0 een aardappelstomer als hij goed
op gang is, in 20 minuten ongeveer
1000 kg grond tegelijk kunnen sto-
men; verliezen buiten beschouwing
gelaten. Hierbij komt dan =+ 50 1. water
in die grond. De moeilijkheid bij het
stomen van dekgrond was altijd dat
de grond vlak bij de pijpen al aan de
100° C. was, terwijl de grond bovenin
nauwelijks aan de 40° C. kwam. Ook
dat is echter op te lossen, hoe en waar-
mee, dat zullen we de volgende keer
eens bekijken.

Aardappelstomer, geinstalleerd in de stookruim-
fe van de champignonkwekerij ,,De Molenhoek”
te Heumen. De stoom wordf gebruikt als voch-
tige bij-verwarming tijdens het nitzweten en voor
het steriliseren van dekaarde, Foto 1T.T.
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Als we dekgrond gaan stomen moe-
ten we ook de nodige zorg besteden
aan het afdekken van de gestoomde
hoop. Niet alleen de hoogte van de
temperatuur is nl. van belang voor het
ontsmetten; maar vooral ook de tijd
gedurende welke de grond op fempe-
ratuur blijft. Voor het afdekken zou
een laag turfmolm goed te gebruiken
zijn. Turfmolm is prima warmteisole-
rend en men zou het v6or het dekken
der bedden door de dekgrond kunnen
werken. De gestoomde dekaarde kan
ook gerust lauw worden opgebracht,
dat scheelt volgens sommigen zelfs nog
een paar dagen myceliumgroei. Een
ketel voor het stomen van dekgrond
hoeft niet beslist een aardappelstomer
te zijn. De capaciteit wordt bepaald
door de hoeveelheid grond die men in
één keer stoomt. Als vuistregeltje kan
men stellen dat een ketel ongeveer
8000 kcal levert per m2 V.O. (verwar-
mend oppervlak) per uur. Als u het
voorgaande nog eens goed overleest
kunt u zelf wel uitrekenen hoeveel
grond men daarmee in een half uur
kan ontsmetten tot 75° C. U ziet dus
dat voor het ontsmetten van dekaarde
met een vrij kleine ketel, van 2 tot 5
m?2 V.0., al aardig wat te bereiken is.

Laten we nu eens bekijken wat er
nodig is als we een cel na de teelt met
stoom gaan ontsmetten, met de afge-
dragen mest er nog in. We nemen bv.
een kweekcel van 18x4.5x 3.25 m.
Het wandoppervlak van deze kwekerij
is dan ongeveer 300 m2, de inhoud on-
geveer 260 m3. In de cel betonstellin-
gen, aangenomen op 5000 kg met
daarin nog 8000 kg afgedragen mest.
Deze cijfers kan iedereen naar eigen
omstandigheden veranderen.

Voor de wanden, vloer en plafond is een
transmissiecoéfficient aangenomen van 1
De soortelijke warmte van beton is gesteld
op 0.3, die van de mest op 0.4. Verder is
aangenomen dat de cel wordt opgewarmd
van 20 tot 70° C. en dat deze temperatuur
drie uur gehandhaafd blijft. Voor het op-



warmen van de lucht is 500 keal aange-
nomen. Gesteld is ook dat de warmte 7 em.
in de wanden doordringt. Voor verliezen
is een toeslag van 10% berekend. Er blijkt
dan nodig te zijn :

Warmte-inhoud gebouw,

300 x 0.07 x 1000 x 0.3 x 50 = 315.000 keal
Transmissieverlies

300 x 1 x 50 x 3 (uur) = 45.000 ,
Betonstellingen 5000 kg.

5000 x 0.3 x 50 = 75.000 .,
Mest 8000 kg.

8000 x 0.4 x 50 = 160.000 .,
Lucht 260 m?* 500 ,

595.500 kcal

Toeslag 10 9% 59.5560 ,,

Totaal  655.050 kcal

Afgerond is er nodig 655.000 keal.
U ziet aan dit sommetje dat er voor
het ontsmetten van zo'n kweekcel
nogal wat warmte nodig is. En nu de
vraag, welke ketel zou dit kunnen op-
brengen? We hebben straks al gezegd
dat een ketel ongeveer 8000 kcal per
m? V.0. kan leveren. Om de cel in één
uur op temperatuur te krijgen zouden
we een ketel nodig hebben van
655.000 : 8000 = = 80 m* V.0. Nu
kunnen we daar gerust een paar uur
langer over doen, laten we zeggen:
drie uur; maar dan komen we altijd
nog aan een 25 m? V.0. Dat is grof
geschut ! Daarbij komt natuurlijk dat
als het gebouw eenmaal op tempera-
tuur is, het niet zoveel warmte meer
kost om die temperatuur te handha-
ven. Het ontsmetten van een cel d.m.v,
stoom zal dus als regel door een loon-
werker moeten worden uitgevoerd.
Een champignonkweker kan bezwaar-
lijk zelf zo'n knaap van een ketel aan-
schaffen om enkele keren per jaar zijn
cellen te ontsmetten. Volgens een
loonstomer in Horst zullen de kosten
van een dergelijke behandeling op
F80.— tot f100.— per cel komen.
Dezelfde loonstomer heeft bij wijze
van proef al eens een cel uitgestoomd.
De gebruikte ketel was een Schot van
45 m? V.0. De stoom werd door een
dikke slang via de deur ingelaten, de

i
Aardappelstomer bij de kwekerij van de heer
A. J. G. van 't Hooft te Kerkdriel, gebruikt als

vochtige bij-verwarming voor het uitzwefen en
voor het steriliscren van dekaarde, Foto LT.T.

kieren waren met zakken dichige-
stopt. Men heeft hier inderdaad onge-
veer 3 uur gestoomd, echter niet op
volle capaciteit. De theoretische bere-
kening schijnt dus aardig met de prak-
tijk overeen te komen.

Men moet over een geschikt meet-
apparatuur beschikken om van buiten-
af het temperatuurverloop in de cel
en in de mest te kunnen volgen.

Als derde mogelijkheid geldt nog
het gebruik van stoom tijdens het uit-
zweten en de teelt. Gezien de goede
ervaringen die men in het buitenland
met het gebruik van stoom bij het uit-
zweten heeft, verdient dit punt onze
bijzondere aandacht. Wij willen daar
de volgende keer een artikeltje aan
wijden.
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Vlasscheven

Voor uw isolatie leveren wij
u franco bedrijf vlasscheven
in geperste pakken

Vraag vrijblijuvend prijsopgave!

J. T. Hobbel - Aardenburg

Posthbus 4 — Qosthurg — Telefoon Aavdenburg 305 (K 177)

QA

N ASSELBERGS
v/ & NACHENIUS

BREDA

e Centrifugaal en schroef-

ventilatoren in alle uitvoeringen
e Luchttechnische installaties

e Verwarmings installaties

VAN RIJCKEVORSELSTRAAT 11 - TELEFOON K 1600-22331
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Opscheift uit 1900 op de wand van een der
gangen in de St. Piefersberg van een champig-
nonkwekerij. Foto ENCI,

A.W. GUUTENBEEK :

Champignon-
cultuur in de
Zuid-Limburgse
grotten

De heer Gijtenbeek houdt toezicht op de terreinen van
de E.N.C.I te Maastricht. Deze ,terreinen” liggen voor een
deel ondergronds., Zij worden nl. gevormd door het grote
doolhof van gangen in de St. Pietersherg. Stukken hiervan
worden aan champignonkwekers verhuurd. Al meer dan 15
jaar komt de heer Gijtenbeek dagelijks in contact met deze
grottenkwekers. Hij kent hun vreugde en zorgen als geen
ander, In een tweetal artikelen zal hij — ons nieuwe bestuurs-
lid — ons daar iets over vertellen.

Een oude geschiedenis

Het is nog niet zo heel lang geleden
dat de champignonteelt in Nederland
voor het grootste deel bedreven werd
in de Zuid-Limburgse grotten. Bij het
publiek heerst vaak de mening dat de
champignon alleen in het donker kan
groeien en dat daarom de grotten zo
gezocht zijn voor deze teelt. Niets is
minder waar. De mensen die in de om-
geving van de grotten woonden meen-
den destijds dat deze grote, en goed-
kope ruimten met hun constante tem-
peratuur van 10° C. en hun hoge lucht-
vochtigheid, wel erg geschikt zouden
zijn om champignons te kweken.

Het is niet precies bekend wanneer
men in Zuid-Limburg begonnen is
met het kweken van champignons.
Enkele jaren geleden vond ik in een
zeer bouwvallig gedeelte van de St.
Pietersberg een opschrift op de wand
waaruit bleek dat een zekere Smeets
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in 1900 twee karren paardenmest had
aangelegd. Achteraf bleek dat deze
Smeets een douanebeambte geweest
is en stellig niet de éérste kweker. In
1939 waren er in de St. Pietersherg in
totaal twee kwekers; de champignon-
teelt was niet hun hoofdberoep. Van
enige uitbreiding was tot 1940 geen
sprake.

De hele teelt was in een geheimzin-
nige waas gehuld. Wellicht is de eeu-
wige duisternis van de grotten hier
mede schuld aan. Sprak men met ie-
mand die weleens champignons ge-
teeld had, dan ging deze er prat op
dat hij de fijne kneepjes van het vak
kende. Ze vertellen deed hij vrijwel
nooit ! Het feit echter dat al deze men-
sen het maar bij proberen lieten, is
wel een bewijs dat de teelt niet winst-
gevend was; wat voor reden hiervoor
dan ook bestaan moge hebben. Niet
alleen de afzet gaf destijds moeilijk-



heden; ook de teelt zelf. Steeds weer
hoorde men dezelfde klacht: ,,De eer-
ste teelt lukte best, de tweede iets
minder maar de vierde of vijfde werd
een mislukking”, Wanneer men dan in
een andere hoek van de herg ging
kweken, herhaalde dit verschijnsel
zich.

De ,,goldrush”

De kwekers wisten niet welke eisen
de champignon stelde en onderzoek
kende men niet. Toen echter na 1940
enig onderzoek werd gedaan, kwam
er ook meer belangstelling voor de
teelt. Tijdens de laatste oorlog waren
de omstandigheden echter niet gun-
stig voor uitbreiding. Na de oorlog
wilde iedereen iets beginnen en zo
ontstond een wilde vlucht in de grot-
tenteelt. Dit werd mede veroorzaakt
door de hoge prijzen der champignons
die zelfs opliepen tot 12 gulden per kg.
Het is heel eigenaardig dat het niet de
tuinders waren die zich in de omge-
ving van Maastricht op dit goudmijn-
tje wierpen. Het waren kellners, sla-
gers, schilders, kantoorbedienden enz.
Van 1945 tot 1948 liep het aantal
kwekers in de St. Pietersherg alléén,
op van 3 tot 49. In deze periode was er
dag en nacht leven in de onderaardse
gangen. Men deed het werk veelal na
zijn dagtaak en was zodoende gedwon-
gen op de onmogelijkste uren in de
grot te werken.

Wie met kweken wilde beginnen,
behoefde niet anders te doen dan een
aantal gangen in de grot te huren en
deze met zo min mogelijk afsluitingen
tot kwekerij te maken, daarna: de be-
zem over de vloer, een wagen mest, en
het spul kon beginnen. Bij buurman
kweker leende men niet alleen goede
raad, maar ook nog een riek en een
kruiwagen. Men vroeg niet of de kwe-
kerij gunstig lag met het oog op na-
tuurlijke ventilatie, vervoer, enz., als
de oprichtingskosten maar zo laag
mogelijk waren, was het goed.

Ondanks deze manier van werken
gebeurde het toch wel dat de een of
andere kweker zeer goede resultaten
bereikte, en het was geen onmogelijk-
heid om op deze wijze een 10.000 gul-
den per jaar erbij te verdienen. Maar
snel verdiend, betekende vaak ook
snel uitgegeven; reserves werden niet
gevormd. Daarbij kwam dat de oude
klacht: de eerste teelt goed, de tweede
minder enz., ook hier bleef voorkomen.
Dit werd nog in de hand gewerkt door-
dat de kwekerijen omgeven waren
door leegliggende stukken gang, die
braaf gebruikt werden als stortplaats
en w.c. Bij voorkeur stortte men de af-
val van champignons voor een ander-
mans deur; dan had men er zelf geen

Pas afgedekte bedden in de St. Piefersberg.
Mergel als dekaarde kan niet veel sproeien ver-
dragen. Hef water wordt op de paden gegoten;
dammetjes van mergel voorkomen hef weg-
stromen ervan. (Blitzlicht in de zijgangen gaf
de sterke verlichting voor de fofo.)

Foto Ir. v. Schark.
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Ondergrondse ruilverkaveling van zes champignon-kw

hinder van. Maar de buurman deed
hetzelfde. Dit gaf niet alleen aanlei-
ding tot allerlei ruzietjes, maar ver-
oorzaakte een dusdanige besmetting,
dat op een bepaald moment niet meer
in het gangenstelsel te kweken was.
Ook bhezorgde de ene kweker de ande-
re, tijdens het fermenteren een grote
hoeveelheid condenswater op zijn on-
afgedekte bedden waardoor het my-
celium afstierf.
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Eendracht maakt macht,
maar. ...

Al deze narigheid werd vergeten op
de tientallen vergaderingen die men
belegde over de afzet van champig-
nons. Over de teelt werd bijna nooit
gesproken; alleen maar over het feit
dat men niet onder elkaars klanten
mocht leuren, en de prijs niet mocht
bederven. Dat van alle afspraken en
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en in de ,,St. Pietersherg”, gangenstelsel ,,Zonneberg”

regelingen weinig terecht kwam, laat
zich begrijpen. Gelukkig is hier de
tijd barmhartig geweest, en zo kon
het gebeuren dat in 1949 aan de kwe-
kers bericht werd dat de prijs niet
langer op 10 en 12 gulden was te hand-
haven. Ineens regende het klachten :
»Het ging slecht met de teelt; men
plukte niet genoeg; de plaats in de grot
deugde niet; er werd geknoeid met de
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paardenmest en de huur was veel te
hoog”. Kortom: de aftocht werd door
menigeen geblazen en in 1954 hadden
wij in de St. Pietersherg nog maar 8
kwekers over; mensen die in de strijd
gehard waren en die het hadden over-
leefd. Door de sterke uitbreiding van
de hovengrondse kwekerijen voelde
men zich echter ondergronds niet
meer geheel safe. Alhoewel deze kwe-
kers hun zaak zo goed mogelijk ver-
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Als begrenzing van een kwekerij worden gangen
in de St. Piefersberg dichtgemetseld. Foto ENCI,

Mestfermentatie in de donkere grof. Tegen-
woordig worden petroleumvergassers gebruike
i.p.v. de ouderwetse carbidlampjes, Ook water-
leiding is op enkele plaatsen in de St. Pieters-
berg aangelegd. Foto ENCI.

zorgden, lag de gemiddelde opbrengst
per ton verse mest in 1954 slechts op
37,4 kg.

Verbetering van de overgebleven
kwekerijen

Een van de eerste stappen tot ver-
betering was een ondergrondse ruil-
verkaveling. Aangezien de 'N.V.
E.N.C.I. vrijwel alleen eigenaar is van
de St. Pietersberg, kon dit. Door de
ruilverkaveling kreeg de kweker een
beter overzicht over zijn bedrijf, hij
had veel minder tijdverlies aangezien
hij nu één groot perceel bewerkte en
niet meer een kwartier behoefde te
lopen om nog een paar kilo’s in een
uithoek te gaan plukken. Het was ook
een prikkel voor hem om nog meer
aandacht aan mestbereiding e.d. te be-
steden. Dit alles had tot gevolg dat
één bedrijf, het grootste, de gemid-
delde opbrengst in 1956 had opge-
voerd tot 62 kg per ton verse mest.

Voor een kleine kweker, die het
werk zelf doet met eventueel wat los-
se hulp, is dit een opbrengst die hem
nog een goede boterham bezorgt.
Wordt echter met personeel gewerkt,
dan is, gezien de hoge lasten, ook de-
ze opbrengst niet interessant meer,
Temeer daar bij de oude teeltmethode
mislukkingen, ondanks jaren ervaring,
steeds weer voorkomen. De kweker
moet honderden tonnen mest blijven
verwerken; houdt hij daarmee op dan
kan hij alles kwijt zijn. Dit goochelen
met tienduizenden guldens, waarbij
steeds de kans bestaat dat men alleen
wat waardeloze oude mest overhoudt,
is niet bevorderlijk voor een goede
nachtrust. Op het ogenblik is men dan
ook wel overtuigd dat de grottenteelt
in zijn oude vorm, over enkele jaren
tot het verleden zal behoren. Alleen
mensen die in de grotten de meer mo-
derne teeltmethode gaan toepassen
zullen in de toekomst slagen. Die mo-
gelijkheid bestaat; de volgende keer
hierover meer.
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Deze twee begerenswaardige idealen
voor iedere champignonkweker zijn

de kenmerken van

Pinkerton
champignonkorrelhroed

Eenmaal Pinkerton ...
altijd Pinkerton!

b

Import voor
Nederland
en Belgié

CHAMPIGNONBEDRUF

»Gelderland”

OVERASSELT . TEL. K 8892.241
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Arbeidsonderzoelk
IN DE CHAMPIGNONCULTUUR

Door Drs. H. K. Krijgsman
en J. de Ruiter, Instituut voor
Tuinbouwtechniek, Wageningen

Er zijn twee redenen waarom ook
in de champignonteelt meer dan nor-
male aandacht aan de arbeid moet
worden hesteed :

le Het aandeel van de arbeidskosten
in de totale produktiekosten is
groot. Ongeveer 1/3 deel van de
totale produktiekosten moet wor-
den toegerekend aan de faktor ar-
beid.

2e Veel werk moet in een korte tijd
worden verricht. Het zijn juist de-
ze zogenaamde dagpiekjes, die de
kweker in moeilijkheden brengen.
Het is dan ook helemaal geen luxe
om naast het teelttechnische onder-
zoek (mestfermentatie, temperatuur-
behandeling, ziektebestrijding, teelt-
wijze) tevens een plaats in te ruimen
voor het arbeidsonderzoek, zoals dit
reeds lang in de industrie wordt toe-
gepast.

Dit onderzoek beoogt niet het werk
op te jagen; daar is geen onderzoek
voor nodig.

In het kort kunnen wij het doel van
het arbeidsonderzoek op de volgende
wijze onder woorden brengen: Ar-
beidsonderzoek is het speuren naar
factoren, die de arbeidsprestatie be-
lemmeren en het zoeken naar, en het
aangeven van middelen, waardoor de-
ze belemmeringen kunnen worden op-
geheven. Dit is dus een uitgestrekt
terrein, zo uitgestrekt, dat men bij het
afzoeken ervan zichzelf in de ruimte
verliest, wanneer men niet systema-
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tisch te werk gaat en geen idee heeft
hoe men dit terrein moet betreden.
Daarom is het arbeidsonderzoek een
werk voor vakmensen.

Op een groot aantal onderwerpen,
kan het onderzoek worden gericht :

a. Het werken in groepsverband. Dit
komt in de champignonteelt veel
voor en wij hebben ervaren, dat
juist hier nog wel het een en ander
valt te verbeteren. Er ontbreekt
namelijk vrij vaak een goede af-
stemming van het werk, waardoor
de één te weinig en een ander te
veel heeft te doen. Grote wacht-
tijden zijn hiervan het gevolg,

b. Het gebruik van gereedschap en
andere technische hulpmiddelen.
In hoeverre is het gebruik te ver-
beteren? Is het verantwoord nieu-
we en betere technische hulpmid-
delen aan te schaffen?

Buiswagen zoals in gebruik op kwekerij 1. De
kweker gebruikte kleinere kisten (60 x 75).
Deze worden met fwee man opgeladen; per rit
worden 5 & 6 kisten vervoerd. Foto I.T.T.




Steekwagen van kwekerij 1i. De kisten staan
in stapels van 6 op stenen, De stapels worden
door één man met behulp van de steekwagen
opgepakt. Foto LT.T.

¢. De toegepaste werkmethode. Zijn
hierin verbeteringen aan te bren-
gen door b.v. het gebruiken van
ander gereedschap, betere hulp-
middelen bij het plukken, veran-
dering van kistenmaten.

d. De schuurindeling en de arbeids-
plaats. Is de schuur doelmatig in-
gericht, zodat de looptijden mini-
maal zijn, liggen de deuren goed,
is de ruimte voldoende en kan er
op juiste werkhoogte worden ge-
werkt?

Door het Instituut voor Tuinbouw-
techniek is in de champignonteelt
reeds enig arbeidsonderzoek gedaan,
waarvan wij u hier iets vertellen. Dit
onderzoek is zogenaamd vergelijkend
gedaan, dat wil zeggen op een aantal
bedrijven is een bepaald werk op de-
zelfde wijze geanalyseerd. Het voor-
deel hiervan is, dat de verkregen cij-
fers vergelijkbaar zijn, waardoor de

verschillen tussen de bedrijven direct
waarneembaar zijn. In de meeste ge-
vallen is het daarbij mogelijk de oor-
zaken van deze verschillen aan te ge-
ven. Men kan dan al direct maatrege-
len nemen ter verhoging van de ar-
heidsproduktiviteit.

Laten wij het bovenstaande eens
met een voorbeeld toelichten.

Voor het vullen van kisten, het ver-
voer naar de zweetcel en het stapelen
in de zweetcel had kweker I 279 man-
minuten en kweker II 288 man-minu-
ten per 100 kisten nodig. Het verschil
is niet groot en de cijfers zeggen wei-
nig. Dit wordt anders, als wij het werk
eens gaan onderverdelen in een aan-
tal handelingen en de tijden hiervoor
bepalen. U ziet dit in de tabel op blz.
50. De tijden voor de handelingen lo-
pen nogal uiteen en het opmerkelijke
feit is, dat nu eens de één het beter
doet, dan weer de ander. Er kan van el-
kaar worden geleerd, men kan zich aan
elkaar optrekken. Dit is het doel van
het arbeidsvergelijkende onderzoek.

We bekijken de tabel eens nader;
wij hebben een indeling van groepen
gemaakt A, B en C.

Groep A, die ongeveer de helft van
de totaal bestede tijd uitmaakt, is te
rangschikken onder de cultuurzorgen.
Men kan namelijk van mening ver-
schillen hoe nauwkeurig de mest moet
worden losgevorkt, verdeeld, gelijk
gemaakt en aangedrukt in de kisten.
Vast staat, dat deze behandeling zeker
van invloed zal zijn op het verdere
verloop van de cultuur. Men kan dus
uit deze tabel niet direct opmaken, dat
kweker I, die aan dit werk minder tijd
heeft besteed, ook doelmatiger of be-
ter heeft gewerkt. Mogelijk is het wel
zo, evengoed kan het echter andersom
zijn. Bij de arbeidstechnische verge-
lijking is het daarom beter in ons voor-
beeld groep A buiten beschouwing te
laten.

Groep B en C lenen zich beter voor
de vergelijking. Het is duidelijk dat
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het vervoer van de kisten en het he-
staan van wachttijden weinig of geen
invloed zal hebben op het verloop van
de cultuur.

Wat betreft het opladen — respec-
tievelijk oppakken — heeft kweker II
een voorsprong op kwekerI van 19
man-minuten per 100 kisten. Kweker
IT gebruikte dan ook een steekwagen.
Om deze kisten gemakkelijk met de
steekwagen te kunnen pakken wordt
echter aan het neerzetten op kwekerij
IT 10 man-minuten meer besteed. Een
groot deel van het verkregen voordeel
wordt hierdoor teniet gedaan.

Uit het voorbeeld blijkt, dat men
dus moet opletten of een verbetering
van een onderdeel, ook een verbete-
ring voor het geheel betekent.

Wij kunnen hier niet op alle ver-
schillen ingaan. Op één punt in de ta-
bel is het echter van belang enige toe-
lichting te geven, namelijk de wacht-
tijden. In verhouding tot de totaaltijd
zijn deze buitensporig hoog. Percen-

Bij de Stichting Proefsiation voor de
Champignoncultuur te Horst kan ge-
plaatst worden een

ASSISTENT

welke o.a. zal worden opgeleid voor
voorlichtingswerkzaamheden,

Vereisten: Tuinbouwschool met middel-
baar karakler of een daarmede gelijk
te stellen opleiding.

Salaris volgens Rijksregeling. Brieven
aan Drs. P. 1. Bels, p.a. Dr. S. L. Mans-
holtiaan 10, Wageningen.

tages van 16 en 12 zijn niet meer nor-
maal. Na analyse van de wachttijden
kon worden vastgesteld, dat op bedrijf
I bij het vullen van de kisten veel op
elkaar werd gewacht, terwijl verder
een deel van de wachttijd verspreid
lag over de andere handelingen. Op
bedrijf II kwam veel wachttijd voor in
de uitzweetruimte, waar, door een
verkeerde afstemming, voortdurend
moest worden gewacht op de aanvoer

van volle kisten. De

Benodigde tijd per 100 kisten

oplossing was hier de

G —— In man-minuten In procenten twee man in de uit-
roep | Handeling 0o o [Rwekeri] | Kwekeri] | Kweker; ~ ZWeetruimte voor hun
1 1 I 1 eigen aanvoer te laten
E. Toxeiien zorgen, waardoor de
van de mest 31 45 11 16 derde man niet meer
T nodig was. Dit duurde
de kisten 25 21 9 7 niet langer dan an-
verdelen, ge- ders.
lijkmaken en s
aandrukken 81 91 29 32 Met dit voorbeeld
B lege kisten hebben wij de moge-
neerzetten 14 24 5 8 lijkheden van het ar-
opladenjresp. heidsonderzoek door
oppakken 22 3 8 1 middel van vergelij-
vervoer over i : it-
25 m 1 12 4 4 k;“%;a“gcge;en' I'L't
tapelen { 8 ¢ 5 gaanae van de Qver-
4 Eacctidl 20 |12 9 | 4 tuiging, dat niemand
diverse voor 100% doelmatig
werkzaamh, 14 19 5 7 werkt, is het niet ge-
C  persoonlijke waagd te zeggen, dat
verzorging 11 16 4 6 iedereen, die aan een
wachttijden 45 37 16 12 dergelijk  onderzoek
Totaal 279 288 100%, 100%, deelneemt, er wel bij
man-min. man-min, vaart; ook de goeden.
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Voor pri ma

CHAMPIGNONMEST

van goed verzorgde stallen:

@ ‘ goooten

KLOOSTERSTRAAT 9 - GRUBBENVORST (L) - TEL. K 4701-275

Ook het aangewezen adres voor DEKAARDE en MERGEL
Rayonagent voor het bekende Franse champignonbroed ,SOMYCEL"

INSTALLATIEBUREAU

M. VAN DER STERREN

BROEKLAAN 38 - TEGELEN
* * >* *

Gespecialiseerd op het gebied van

VERWARMING - VENTILATIE - OLIESTOOK

voor champignonkwekerijen
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LIGGING VAN DE
CHAMPIGNONKWEKERIJEN
IN NEDERLAND

BINNENLAND

In het vorig nummer
van ,,de Champignon-
cultuur” vermeldden
wij dat er in ons land
ongeveer 320 cham-
pignonkwekerijen zijn.
Bovenstaande  kaart
geeft de verspreiding
weer. Elke stip ver-
tegenwoordigt één
kwekerij, onafhanke-
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SIS

Wereldnieuws

a5 lilk van het feit of
deze uit één, dan wel
uit meer teeltruimten
bestaat.
De centra komen dui-
delijk  naar voren:
Standdaarbuiten,
Kerkdriel, Overasselt,
Mook, Horst, Roer-
mond, beide laatste
met wijde omgeving,
benevens Maastricht.
Het vierkant (Horst)
stell het proefstation
voor. Dit komt dus te
midden van kwekerij-
en te liggen en kan
daardoor een nauw
contact met de prak-
tijk onderhouden.

ITALIE

In Italié zijn ongeveer 15 champig-
nonkwekers. Het Departement van
Landbouw moedigt hen aan om tot een
organisatie te komen. Het Middelland-
se Zee-klimaat stelt hoge eisen aan de
kwekers. Het is er immers warmer
dan in Nederland !

WEST DUITSLAND

De Bond van Duitse Champignon-
kwekers houdt op zaterdag 31 augus-
tus en zondag 1 september a.s. haar
jaarvergadering te Keulen. Verschil-
lende onderwerpen staan op het pro-
gramma; o.a. de oprichting van een
proefstation voor de champignoncul-



tuur. Verder : mededelingen over de
bouw van champignonhuizen, klimaat-
regeling, ventilatie, afkoeling van
champignonhuizen, die te warm ge-
worden zijn; mest en verrijking van
mest, ziekten en plagen; en vooral. ..
economische vraagstukken.

RUSLAND

In 1955 heeft de Russische Acade-
mie van Wetenschappen te Moskou en
Leningrad (d.i. het hoogste weten-
schappelijk instituut in Rusland), een
boekje uitgegeven, getiteld ,,Champig-
noncultuur”. Het is geschreven door
T. L. Nikolajewa. De Russische taal
maakt het voor ons volkomen onlees-
baar; wij kunnen slechts de afbeel-
dingen bekijken; deze bieden niets
nieuws; zij zijn grotendeels overgeno-
men uit bekende ,,Westerse” publica-
ties. Een deel van de lijst der litera-
tuur die de schrijver bestudeerd heeft,
kunnen wij lezen; nl. de niet-Russische
titels. Hieruit blijkt dat de schrijver
op de hoogte is van de nieuwe artike-
len; hij is ,,bij” tot en met 1954.

»*

Belangstelling
voor het onderzoek

Het is zeer verheugend en stimule-
rend om telkens weer te ervaren dat
er zoveel belangstelling is voor het
onderzoek. Daar het Proefstation dit
jaar nog niet klaar zal komen, hebben
drie kwekers één van hun cellen voer
een proef beschikbaar gesteld. Bin-
nenkort hopen wij hier dan ook een
paar proeven op te zetten. In dit blad
zullen wij u op de hoogte houden van
de gang van zaken.

Aan een proef is altijd enig risico
van mislukking verbonden. Wij zullen
dit natuurlijk zo klein mogelijk trach-
ten te houden; maar willen hier toch
onze grote waardering uitspreken
voor het feit dat deze kwekers dit
risico willen nemen.

Drs. Bels

Dit is de laatste keer!

Het was inderdaad de laatste keer, dat dit
maandblad ter kennismaking aan elke — bij de
administratie bekende — champignonkweker, e.a.
belanghebbenden werd toegezonden. Een ieder
is nu voldoende op de hoogte gebracht van de
aard van dit blad en van de doelstellingen van
het Proefstation voor de Champignonculfuur.
Voortaan zal dit blad vitsluitend worden verstrekt
aan de Begunstigers van het Proefstation en aan
hen, die zich als niet-kweker-donateur bij het
Bestuur aanmelden en als zodanig worden inge-
schreven. Voor nadere bijzonderheden wordt
verwezen naar de ingesloten circulaire.
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TECHNISCHE
TIPS

Iedere champignonkweker is er wel van
overtuigd dat het noodzakelijk is om een
laag dekgrond van gelijkmatige dikte over
de mest aan te brengen. Waar deze laag
uit moet bestaan laten we deze keer in het
midden.

Vandaag willen we het eens hebben over
de gelijkmatige dikte van die laag. Het
gebeurt nog wel eens dat je bij een kweker
komti en dan even in de mest wilt kijken.
Als je dan de deklaag weg gaat krabben
moet je op de ene plek een halve steek grond
verzetten, terwijl op een andere de strootjes
er bovenuit steken. Nu weet ik wel dat het
niet altijd even eenvoudig is om de dek-
laag gelijkmatig van dikte aan te brengen,
vooral als de oppervlakte van de mest wat
ongelijk is. Toch is er een goedkoop en
eenvoudig hulpmiddel om de deklaag mooi
gelijk van dikte te krijgen: de zgn. ringen-
mat. In het buitenland wordt dit hulp-
middel al langer gebruikt. Ook in ons land
zijn er enkele kwekers die een paar van
deze ,matten” hebben laten maken. Zij
beweren dat ze zeer handig zijn.

Als u de foto goed bekeken hebt weet u

Ringenmaat
voor het aanbrengen
van de dekaarde in
een laag van gelijk-
matige dikte (3 cm).
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al hoe het apparaat gebruikt wordt. Het
wordt gemaakt van ringen van gegalvani-
seerd plaatijzer van = 1 mm dikte. Deze
ringen hebben een doorsnee van -+ 15 tot
20 em al naar de kistenmaat. Als de kisten
b.v. maar 55 c¢m breed zijn kan men beter
drie ringen van -+ 18 em nemen. De hoogte
van de ringen is 3 cm; dat is dus de dikte
van de deklaag. De ringen worden met een
klinknageltje ,losvast” aan elkaar ge-
klonken, de mat moet dus enigszins kun-
nen blijven wiebelen.

Legt men zo'n ringenmal op de mest
van een kist die nog afgedekt moet worden,
dan kan men daar zo een emmertje dek-
grond tussen storten. We strijken met een
plankje over de ringen van de mat en trek-
ken de mat op voor de volgende kist, Het
beste is om enkele van deze matten te
hebben, dat werkt wat vlotter. Ook al is
de mestlaag van boven niet gelijk, de laag
dekgrond is overal even dik omdat de
ringen met iedere oneffenheid meezakken.

Volgens de gebruikers is er nog een
voordeel aan verbonden: men drukt de dek-
grond niet in elkaar omdat men over de
ringen strijkt.

Ook voor bedden is natuurlijk zoiets te
maken, men zal dan met gedeelten moeten
werken.

Een ieder zal voor zichzelf moeten uit-
maken wat de gebruikswaarde van dit
hulpmiddel is. We staan vaak een beetje
sceptisch tegenover zulke dingen omdat
we er nooit mee gewerkt hebben. Dit hulp-
middeltje is in elk geval handig te maken
en het kost niet veel geld. De winst hoeft
dan ook niet groot te zijn om het eens te
proberen. P. J. C. Vedder
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N.V. HOUTHANDEL EN KISTENFABRIEK

P. COORENS

Veldpoort 18 — Swalmen (L.)
Teletoon K 4740-202

levert

CHAMPIGNONBAKKEN

in elke gewenste uitvoering

Levering van
prima
champignonmest

>

Fouragehandel A. Terberg N.V.

ARNHEM, RIDDERSTRAAT 11-13, TEL. 24666,
('S AVONDS 21137)
VELP, Z. PARALLELWEG 50, TEL. 2450

Tijdige levering
gegarandeerd
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Samenste]ling van het bestuur
van het Proefstation

Voorzitter :

Op 27 juni 1957 werd te Horst het bestuur van het proef-
station voor de eerste zittingsperiode (1 a 2 jaar) gein-
stalleerd, Het is als volgt samengesteld :

Drs. Th. J. M. Gijsen, Horst.

Leden: A. W. Gijtenbeek, Maastricht, voor Zuid Limburg - C. Pleunis, Stamp-

roy, voor midden Limburg - Th. Kampen, Healen, voor midden Lim-
burg - M, Coppus, Horst, voor Noord Limburg - B, P. J. Ambrosius,
Mook, voor Noord Limburg, Z.0. Gelderland en Oostelijk Noord Bra-
bant - M. A. Janssen, Gennep, voor Noord Limburg, Z.0. Gelderland
en Oostelijk Noord Brabant - A. van Alphen, Kerkdriel, voor de Bom-
melerwaard - H. Goyer, Dreumel, voor de Bommelerwaard - A. H.
Veeken, Klundert, voor Westelijk Noord Brabant - P. Walraven, Nieu-
wendijk, voor overig Nederland.

Enkele vertegenwoordigers van de wetenschap, de voor-
lichting en de regering zijn gevraagd om als adviseur
van het bestuur op te treden, nl.:

Prof. Dr. L. C. P. Kerling, Baarn - Ir, G. W, van der Kroft, Maastricht
- Dr. Ir. E. W. B. van de Muijzenberg, Wageningen - Ir, D. W. Stolp,
’s Gravenhage - Ir. P, H. van de Pol, Wageningen.

YTONG BOU'WSTEENI

-
Al
|

de steen, die door zijn celvormige struktuur
sterk warmte-isolerend is en daardoor bij-
zonder geschikt is voor het bouwen van
champignonkwekerijen.

Vraagt inlichtingen en monsters bij de alleen-
importrice voor Nederland :

N.V. ,DE HOOP" TERNEUZEN

TEL. 01150-2744
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Hebt u moeilijkheden bij ww teelt? Schrijf ons
en wij behandelen ww vragen in deze rubriek.

UIT HUN TENT LOKKEN !

(Uit ,,Mushroom News” VI no. 3, Jan.
1957).

In de correspondentierubriek schrijft
Michael W. Gray, een kweker uit Suf-
folk, Engeland, over de bestrijding van
de larven van galmuggen. Wij nemen
hier een en ander (in vertaling) uit
over :

Het is bekend dat galmuglarven aan-
getrokken worden door licht en vocht.
In een champignonbed vindt men de-
ze omstandigheden vlak onder de dek-
aarde, juist daar, waar de larven de
meeste schade kunnen aanrichten. Met
bestrijdingsmiddelen zijn zij hier heel
moeilijk te bereiken.

Toevallig ontdekte de heer Gray een
methode om de larven en muggen naar
een plaats te lokken, waar hij ze ge-
makkelijk doden kon. Hij had nl. de
losse bedkanten met plastic, (polythe-
ne-folie) bekleed omdat hij vond dat dit
gemakkelijk schoon te maken was. De
larven werden nu aangelokt door het
licht, dat door het plastic weerkaatst
werd in de ruimte tussen de compost-
laag en de zijplank. Het vocht, dat op
het plastic condenseerde was ook ide-
aal voor hen. Zij trokken allen naar
deze plaats en konden wanneer de zij-
plank werd weggenomen, gemakkelijk
worden gedood. De heer Gray gebruik-
te nicotine en lindaan; wij zouden aan
basudine de voorkeur gegeven hebben.

Af en toe hebben de Nederlandse
kwekers last van de kleine witte, of
oranje-achtige , wormpjes”, die aan
het mycelium vreten en als geel-oranje
streepjes te zien zijn op de stelen van
de champignons, waarin zij groefjes
vreten. Dit zijn de galmuglarven; er
zijn schadelijke en onschadelijke soor-
ten onder, maar dat is slechts voor de
specialist te zien. Het is noodzakelijk
ze allemaal te bestrijden. Hiervoor
hoeft men de methode van de heer
Gray niet klakkeloos over te nemen.
Een Kkistenkweker kan dit niet eens.
Het gaat echter om het principe, en
dat is dit :

Galmuglarven, mijten, springstaar-
ten, vliegen enz. zijn tijdens de cul-
tuur alléén te bestrijden wanneer
men ze ,,uit hun tent lokt”.

%
HET WARME WEER

Vele vragen bereikten ons in juli
over champignons die afstierven en
culturen die niets meer opleverden.

De periode van uitzonderlijk warm
weer in de tweede helft van juni en de
eerste week van juli was hier schuld
aan. De temperatuur bleef gedurende
verscheidene nachten boven de 18° C.
Vele kwekers hebben schade geleden
doordat de champignons afstierven en
de vorming van nieuwe gedurende
twee tot drie weken stil stond.
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Nadat de temperatuur gedaald was
begon de vorming van jonge knoppen
opnieuw, maar er moest natuurlijk
nog een week verlopen voordat ge-
oogst kon worden.

Enkele kwekers hebben geen last
van de warmte gehad. Dit waren die-
genen die vroeg genoeg met koelen
begonnen waren en die daarbij steeds
een weinig waren blijven ventileren.

Het is wel zeer duidelijk gebleken
dat het zeer moeilijk, zo niet ondoen-
lijk is, om een kweekruimte die een-
maal te warm geworden is, af te koe-
len, terwijl de thermometer buiten
temperaturen van 20-30° C. aangeeft.
Daar zijn onze eenvoudige koelsyste-
men met bronwater niet op berekend.

Wie op de weerberichten let en be-
gint te koelen zodra grote hitte voor-
speld wordt, zal het in de kwekerij
misschien wel eens tot 18 of 20° C.
zien komen maar beslist niet hoger.
Bij 18 en 20° C. kunnen nog zeer
goede champignons gekweekt worden
mits er voldoende frisse lucht is en de
luchtvochtigheid op peil blijft zonder
dat overmatige neerslag op de bedden
ontstaat.

) o

WILDE CHAMPIGNONS

Wat te denken van al de wilde cham-
pignons die tegenwoordig op de markt
komen? Was een andere, veel gehoor-
de, vraag.

Het warme weer, werd — tot ver-
driet van de vakantiegangers — ge-
volgd door een koele en vochtige pe-
riode. Deze opvolging van warm en
koel-vochtig weer heeft de juiste groei-
voorwaarden opgeleverd voor de wilde
champignons. Net zoals dit bij de ge-
kweekte champignons het geval is, ver-
langen de wilde soorten waarschijnlijk
00k eerst een periode van ongeveer
25° C. en daarna een van 15° C. Het
mycelium van de wilde soorten, dat
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zich in weiden en langs bosranden in
de grond bevindt, is omstreeks 15 juli
vruchtlichamen gaan vormen, zodat
men toen in tal van weiden en langs
bosranden champignons kon plukken.

Sommige wilde champignons heb-
ben vrijwel dezelfde vorm als onze ge-
kweekte soort, (Psalliota bispora); bij
kneuzing verkleuren zij 60k bruin-
rood. Dit zijn de echte ,,weidecham-
pignons” (Psalliota campestris). An-
dere zijn meer klokvormig en verkleu-
ren geel bij kneuzing. Dit zijn de zg.
,akkerchampignons” (Ps. arvensis)
die echter toch ook in de weide groei-
en. Beide wilde soorten zijn zeer lek-
ker en hebben zelfs een uitgesproken
sterker smaak dan de gekweekte
champignons,

Omstreeks 20 juli van dit jaar wa-
ren in verschillende winkels wilde
champignons te koop. Zij waren heel
wat goedkoper dan de gekweekte,
maar — afgezien van de smaak — ook
heel wat minder van kwaliteit. Som-
mige exemplaren zijn doorvreten door
,wormpjes” (vliegenmaden) en een
groot gedeelte is open. Voordat wilde
champignons gekookt worden moeten
zij dan ook goed nagezien worden en
altijd doorgesneden. Men ete geen
champignons die zowel open als aan-
gevreten zijn; deze zijn vaak al enigs-
zins bedorven.

Gewoonlijk komt de opvolging van
warm en koel-vochtig weer wat later
in het jaar voor. Meestal is de tweede
helft van augustus de periode van
wilde champignons.

De hoeveelheid wilde champignons
die aan de markt komt, is nooit zeer
groot en de periode gedurende welke
dit geschiedt is kort. De hotelliers
vinden het extra schoonmaakwerk te
lastig. De wilde champignons zijn
daarom niet als ernstige concurrenten
van onze gekweekte champignons te
beschouwen. Eerder nog als een re-
clame-artikel, dat het publiek ertoe
brengt ons produkt vaker te eten.



Voor
de
vrouw

CHAMPIGNONRECEPTEN

Gevulde tomaten met champignons
en ,roomsaus’’

4 middelgrote tomaten; 150 gr.
champignons; 4 ui; 25 gr. (14 eet-
lepel) boter of margarine; peterselie.
Voor de saus : 2 dl melk; 20 gr. (ruim
1 eetlepel) boter of margarine; 20
gr. (2 eetlepels) bloem; zout, peper,
aroma.

De tomaten pellen (dif gaat gemak-
kelijk als zij even in kokend water
gedompeld zijn); het bovenste kapje
afsnijden en de vruchten uithollen.
De ui klein snijden en fruiten in wat
boter of margarine. Inmiddels moeten
de champignons gewassen zijn (niet
pellen, alleen een klein schijfje van de
steel wegsnijden!), klein gesneden. Zij
worden met de gefruite ui meege-
smoord gedurende ongeveer 10 minu-
ten.

De tomaten vullen met gesmoorde
champignons en ui.

De saus: boter of margarine smel-
ten, de bloem erdoor roeren; op zeer
laag vuur de melk er met heel kleine
scheutjes bij voegen en onder goed
roeren een glad papje maken. (Naar
verkiezing voor de laatste paar scheut-
jes room nemen). De saus nog even
doorkoken en afmaken met zout, pe-
per en zeer weinig aroma.

De saus warm over de gevulde to-
maten gieten; het geheel bestrooien
met fijngehakte peterselie. Eventueel
de schotel nog even in de oven zetten.

Gevulde aardappelnestjes

1 kg aardappels; melk; zout; peper;
nootmuskaat. 150 gr. champignons;
25 gr. (114 eetlepel) boter of marga-
rine; peterselie; sla.

De aardappelen koken, fijnstampen
en er met melk zout, peper, nootmus-
kaat en wat boter of margarine een
stevige gladde purée van maken.

Met behulp van een spuitzak nest-
jes spuiten (of deze vormen met een
vork) op een bakblik. De purée-nest-
jes in de oven goudbruin laten wor-
den,

De champignons smoren zoals in
het vorige recept. De nestjes vullen
met de gesmoorde champignons; be-
strooien met gehakte peterselie en
warm opdienen op een bedje van sla-
bladen.

Gebakken champignons

1/ kg champignons -
peterselie.

De champignons wassen, in grote
stukken verdelen en goed afdrogen.
Boter, margarine of olie in de braad-
pan verhitten, de champignons toevoe-
gen en deze bestrooid met wat zout en
peper, onder voortdurend omscheppen
in = 10 minuten gaar en lichtbruin
bakken. Dit gaat het best op hoog
vuur, daar zij anders te veel vocht los-
laten. Het gerecht afmaken met iets
citroensap en peterselie.

boter, marga-

Roereieren met champignons
4 eieren; 250 gr. champignons;
boter, margarine of olie; zout; peper;
iets citroensap; (peterselie, sla, fo-
maat).

De champignons bakken zoals in
het voorgaande recept. De eieren met
zout en peper even schuimig opklop-
pen (niet te stijf!), over de gebakken
champignons in de pan gieten en on-
der roeren verwarmen, tot de eieren
gelijkmatig gestold zijn.

Opdienen, naar verkiezing, op een
bedje van slabladen, versierd met to-
maten en peterselie.
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MEST-BROED
MESTKRUIMEL-BROED
GRAANKORREL-BROED

* Vrvaagt onze rvassenlijst
of wendt u tot onze

rayon-agenten
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Laboratoria

SOMYCEL

Blancs de Champignons
Procédé ,,P.F.Guiochon”

Allées du Port
MESNIL-LE-ROI (5. & Q.)
FRANCE

AFD. VERKOOP:
B. H. VERMEER

Houthemerweg 170
VALKENBURG (L.) - Holland
Telefoon K 4406-2539

*

Voor iedere cultuur
een passend ras

De I
SOMYCEL-ZAK |
waarborgt de I
STERILITEIT I
|
|

van het broed en is
gepatenteerd in

alle landen



