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Le Chanipignon 

Jaarlijkse omzet: 
1.200.000 kg 

verse champignons 

LUTÈCE 
(Gedeponeerd handelsmerk) 

OPGE.RICHT I N. 1910 

VENLO 
GINl{ELSTllAAT 3 - TEL. 04700-5458-5183 
E'ahrick en knntorc111 Dautzcnbcrgstrnat, ' ' c nlo - Blerick 

Vestigingen te: 
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GENT - LUIK - OSTENDE - ZICHEN-Z.B. 
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CHAMPIGNON BROED 

Steeds vers verkrijgbaar 

in korrelmest * 
in mestbroodjes * 

op graan * 
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î!erstlteb 

Nu zal het wel gauw gaan sneeuwen, 
Dan worden de wegen wit 
Dan rijden de drie kamelen 
Waarop elk een koning zit 
Door een woestijn van eeuwen 
Vol boosheid en gevit. 

De herders liggen bij nachte 
Te waken op het veld 
Bij hun schaapjes met witte vachten, 
Een engel heeft hun verteld, 
Dat Jezus niet langer kan wachten 
Want de wereld moest hersteld. 

Wat herders en koningen hopen, 
Het maakt gering verschil: 
Men kan het geluk niet kopen , 
Maar voor mensen van goede wil 
Gaat de hemel eenvoudig open 
En dan wordt alles stil. 

Alleen wie het kwade begeren, 
Die mogen niet binnen gaan, 
De hemel is daar voor wie leren 
De goedheid te verstaan, 
Die de mensen door ons ontberen 
Als wij hebben kwaad gedaan. 

Door een woestijn van eeuwen 
Vol boosheid en gevit 
Rijden de drie kamelen 
Waarop elk een koning zit. 
Nu zal het wel gauw gaan sneeuwen 
En dan wordt de wereld wit. 

Anton van Duinkerken 
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Nieuws van het Proefstation 
Belangrijke bestuursbesluiten op de 
vergadering van 8 december 1958 

In de vacature, ontstaan door het 
vertrek van burgemeester Drs. Th. 
J. M. Gijsen van Horst, heeft de minis­
ter voorzien door benoeming van de 
tegenwoordige burgemeester van 
Horst, de heer J. K. Geurts. Voor de 
heer P. W alraven komt voorlopig 
geen vervanger, daar in juni 1959 een 
geheel nieuw bestuur zal moeten wor­
den gevormd. 

Ir. S. A. H. M. van de Geyn, Rijks­
tuinbouwconsulent te Maastricht is 
door de minister benoemd tot adviseur 
van het bestuur. De heer J. M. Achten, 
hoofd van de landbouwschool te Horst 
en lid van Gedeputeerde Staten van de 
Provincie Limburg is door het bestuur 
uitgenodigd als adviseur toe te treden. 

Het bestuur koos als voorzitter bur­
gemeester Geurts. 

Een woord van warme dank gaat uit 
naar de thans aftredende waarnemend 
voorzitter. De heer B. P. J. Ambrosius 
heeft het voorzitterschap bijna een 
jaar waargenomen en de vergaderin­
gen uitmuntend geleid. Het bestuur 
moest, zeer tot zijn spijt, de wens van 
de heer Ambrosius om zijn taak thans 
te beëindigen, respecteren. Bij de in 
gebruikstelling van het nieuwe ge­
bouw zal veel tijd en aandacht van de 
voorzitter worden gevraagd. De heer 
Ambrosius stelt als voorzitter van 
de Coöperatieve Champignonkwekers 
Vereniging reeds veel van zijn tijd en 
energie voor de gemeenschappelijke 
belangen van de champignonkwekers 
belangeloos beschikbaar; zoveel, dat 
zijn gezin en zijn eigen bedrijf er onder 
zouden lijden als hij nog meer taken 
op zich nam. Het proefstation en daar­
mede alle champignonkwekers zijn de 
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·heer Ambrosius veel dank verschul­
digd voor alles wat hij gedaan heeft, 
zowel in de oprichtingscommissie als 
in het bestuur. Wij nemen geen af­
scheid van u, Ambrosius, want wij 
mogen u behouden als belangstellend 
lid van het bestuur wiens rustig en 
weloverwogen woord nog vaak in de 
vergaderingen moge klinken; dit zij 
slechts een hartelijk: "dank u!" 

Per 1 januari 1959 is tot assistent 
benoemd de heer A. S. C. Uyterwaal 
uit Schalkwijk (Utrecht). Voordat de 
heer Uyterwaal zelfstandig met het 
voorlichtingswerk begint, zal hij enige 
maanden in Horst verblijven om zich 
in de cultuur in te werken. 

Het bestuur heeft besloten dat 
champignonkwekers die in 1958 of 
eerder reeds geteeld hebben en na 1 
februari 1959 als begunstiger van het 
proefstation toetreden, het handboek 
en de reeds verschenen nummers van 
het contactorgaan niet meer gratis 
zullen ontvangen. Zij kunnen zich deze 
werken desgewenst tegen de normale 
prijs (f 25.- voor het handboek en 
f 15.- per jaargang voor het tijd­
schrift) aanschaffen. Nieuwe kwekers 
die in 1959 met de champignoncultuur 
beginnen en zich voor minstens twee 
jaar als begunstiger opgeven, zullen 
het boek - zolang de voorraad strekt 
- wel gratis ontvangen; alsmede de 
nummers van het tijdschrift, voor 
zover nog voorradig. 

Een versnelde inning van de be­
gunstigersbijdragen is noodzakelijk. 
Hierbij wordt dus het vriendelijk, doch 
dringend verzoek tot alle begunstigers 
gericht om hun bijdragen over 1959, 
vóór 1 mei a.s. te willen storten op 
de girorekening van het proefstation 
nr. 662081, of bij de Boerenleenbank 
te Horst, giro nr. 386974. 



Speciale 
champignon 
li.oeJJ,asten 

waarbij rekening is gehouden met de gewenste relatieve 
vochtigheid, en aan alle technische voorwaarden voor het goed 
bewaren van champignons is voldaan. 

STANDAAlWMODEL en MAATWERK levert: 

l{QELTECHNISCH BUREAU C. Wijnands & Co. 
BEEK · Tel. 04402-690 - Voor Venlo Postbus 57 

Het adres voor goede koelinstallaties 
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Mijn leven met 
de champigno s 
Een stuk geschiedenis 
van de champignoncultuur 
in Engeland 

Mijn eerste contact met de teelt 
kreeg ik twintig jaar geleden. Mijn 
vader had pas wat geld belegd in Ben 
Noble om hem in staat te stellen zes 
champignonhuizen te bouwen in Yax­
ley, een dorpje bij Peterborough in de 
"Midlands". Het eerste schot was na­
tuurlijk raak; een goede oogst ! Maar 
een periode van vochtig weer had het 
verschijnen van een kleine moeilijk­
heid tengevolge, die aan mij werd ge­
toond, alleen maar als merkwaardig­
heid. Zes maanden later had "de klei­
ne moeilijkheid" zich zo uitgebreid, 
dat mij werd gevraagd tot de firma 
toe te treden, in de hoop dat een frisse 
kijk aan het licht zou brengen wat de 

oorzaak was en hoe deze de kop kon 
worden ingedrukt. 

Ik aarzelde, omdat ik niets van 
champignons afwist. Later zou ik ont­
dekken, dat weinig mensen in Enge­
land er meer van wisten. Ik besprak 
het probleem met de broedfabrikan­
ten en met handelaren in allerlei tuin­
bouwartikelen, maar de meest waarde­
volle hulp kwam van wijlen Dr. W. M. 
Ware, van Wye College, Kent. 

U zult zich afvragen wat dit te 
maken heeft met de algemene toe-

~:kt haa' b"" w<m<n u# 
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voor een gezegend kerstfeest 

en een gelrlkkig s11ççesvol nieuw jnar 

voor alle beg11nstigers1 best1111rsleden 

en adviseurs; abonné's en adve1·tee1·ders. 

Op naar een gemiddelde van 

Bkglm218 weken in 1959 ! 



stand in de champignon-industrie in 
Groot-Brittannië? Als u mij wat ijdel­
heid veroorlooft : ik geloof dat het er 
een heleboel mee te maken heeft, 
want Ware gaf mij een exemplaar van 
zijn prachtige artikel over de oorzaak 
van onze ziekte : Verticillium. 

Een mycologische dictionaire en 
heel wat correspondentie met Ware en 
andere mensen van de wetenschap 
openden mijn ogen en mijn geest voor 
de wonderlijke wereld van de micros­
copische kleine organismen, die ik was 
binnengetreden. Dit wekte bij mij 
weer het verlangen op om er eens met 
andere kwekers over te praten, maar 
in feite ontmoette ik in de eerstvolgen­
de vijf jaren geen tweede champignon­
kweker: zo fantastisch was in die 
dagen de geheimzinnigheid die ons 
omgaf. Toen ik eindelijk twee of drie 
andere kwekers ontmoette, werden 
wij overstelpt door een hartstochtelijk 
verlangen om iets te doen waardoor 
wij alle kwekers tot elkaar zouden 
brengen. Mijn eigen firma had heel 
wat geld verloren doordat er geen ge­
organiseerd contact was tussen de 
kwekers onderling en de wetenschaps­
mensen, en doordat er geen gecoördi­
neerd onderzoek en proefnemingen 
waren. Binnen een jaar hadden wij de 
Mushroom Growers Association ge­
vormd en het Proefstation voor de 
Champignon-industrie opgezet. We 
liepen met plannen rond voor het 
MGA Bulletin. 

Oorspronkelijk was Yaxley het cen­
trum van al deze activiteiten. Deze 
hebben niet alle resultaten afgeworpen 
waarop wij hoopten : Wij hebben 
practisch niets gedaan om onze afzet 
te rationaliseren. Wij stellen ons te­
vreden met onze nationale landbouw­
voorlichtingsdienst want dit kost ons 
ogenschijnlijk niets; zij komt immers 
voor rekening van de belastingbetaler. 
Zonder tegenstribbelen hebben we 
aanvaard dat ons verzoek om de aan­
stelling van een speciale voorlichter 

voor de champignonteelt werd afge­
wezen. Wij mopperen, dat het cham­
pignononderzoek op het instituut in 
Littlehampton op zo kleine schaal ge­
schiedt, maar daarbij vergeten we, dat 
we het proefstation in Yaxley hebben 
prijsgegeven, terwijl het de champig­
nonindustrie minder dan 0,1 % van 
zijn omzet kostte. Een goed overwogen 
programma van proefnemingen heeft 
tot nu toe ontbroken. Wij zijn dermate 
afhankelijk van de welwillendheid en 
het advies van de broedfabrikanten en 
-handelaren, dat alleen de openhar­
tigsten of moedigsten onder ons het 
wagen om een broedsoort te bekriti­
seren; zelfs als ze slecht is. In het al­
gemeen zijn de broedsoorten hoog­
heilig en de broed fabrikanten onf eil­
baar ! 

Tegenwoordig weten wij veel meer 
over de champignon dan twintig jaar 
geleden, maar die kennis wordt over­
troffen door het bewustzijn dat er nog 
veel meer te leren is dan wij vroeger 
ooit vermoed hebben. Thans weten wij 
hoe weinig wij weten. Dit zal wel toe­
geschreven moeten worden aan de 
ongelofelijke omwenteling die in de 
laatste tien jaar heeft plaats gehad. 
In 1948 fermenteerde iedereen onge­
veer een maand; in 1958 is het onge­
woon om het langer dan veertien 
dagen te doen. Destijds gebruikten 
wij mestbroed dat de bedden langzaam 
door groeide; thans gebruiken wij 
snellere rassen, waarschijnlijk voor 
75 % gekweekt op graankorrels. Vroe­
ger dekten we allemaal af met aarde; 
nu gebruikt ongeveer 90 % van ons ge­
neutraliseerde turfmolm. Eerst kweek­
ten we allen op bedden of op de grond; 
nu heeft het kistensysteem de helft 
van ons te pakken. Er waren destijds 
maar weinigen, die machines gebruik­
ten; nu hebben we zoveel machines als 
we maar betalen kunnen. Vroeger 
waren er maar weinigen, die ventila­
toren hadden om de lucht in beweging 
te brengen; tegenwoordig zullen we 
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allemaal af moeten stappen van de 
natuurlijke ventilatie; we zijn ons in 
ieder geval bewust van de tekort­
komingen ervan. 

Met zoveel veranderingen is het niet 
verwonderlijk, dat wij in deze boeien­
de doolhof dikwijls het spoor bijster 
zijn. Wij hebben ons eigen proef­
station in Yaxley niet meer om de 
verschillende methodes onafhankelijk 
en onbevooroordeeld te bestuderen. 
De gedachte aan een door de MGA 
gesteunde proefkwekerij wordt van 
tijd tot tijd naar voren gebracht, 
maar het schrale vooruitzicht om, hoe 
dan ook, het benodigde geld daarvoor 
te vinden heeft ons tot nu toe afge­
schrikt. 
Maar .... de dingen zijn in werkelijk­
heid niet zo somber als het lijkt. Wij 
hebben in de MGA een zeer actieve 
organisatie die een afdeling is van de 
machtige "National Farmers Union", 
(= Nationale Boerenbond). Wij hebben 
een half dozijn districten, waarin elk 
jaar z.g. "Farm Walks" (excursies naar 
kwekerijen) worden georganiseerd, be­
halve dit jaar, waarin de excursies af­
geraden zijn als voorzorgsmaatregel 
tegen de "La France"-achtige ziekten. 
Discussiegroepen zijn er voor in de 
plaats gekomen. We hebben een 
maandblad dat ernaar streeft - en 
wel met succes geloof ik - om ons 
op de hoogte te houden van nieuwe 
ontwikkelingen en dat ons bericht 
over hetgeen er gaande is op de Britse 
eilanden en in het buitenland. Wij 
hebben bijna elk jaar champignon­
tentoonstellingen waar ook de leve­
ranciers en handelaren in allerlei tuin­
bouwartikelen ons tonen wat zij heb­
ben aan te bieden. Dit zijn ook half en 
half gezelligheidsbijeenkomsten en de 
gastvrijheid is dikwijls een beetje 
beangstigend. Af en toe houden we 
conferenties, die de kloof overbrug­
gen tussen de driejaarlijkse Internatio­
nale Congressen over Champignon­
wetenschap. Deze I.C.M.S. vergade-
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ringen zijn zeer stimulerend. Het zal 
zeker de moeite waard zijn om in juli 
1959 naar Kopenhagen te gaan, want 
de jonge Rasmussen is een onderzoe­
ker, die wij in het oog moeten houden! 
Onze internationale commissie is thans 
aangesloten bij de "International Uni­
on of Biological Sciences" ( = Interna­
tionaal Verbond van Biologische 
Wetenschappen). Onze doeleinden zijn: 
champignonkwekers met elkaar in 
contact te brengen op nationale- en 
internationale basis; wetenschappelijk 
onderzoek over de champignon zelf en 
over. ha~r cultuur aan te moedigen; 
publikatie van wetenschappelijke arti­
kelen over deze onderwerpen te be­
vorderen; internationale congressen 
over champignonwetenschap en cham­
pignoncultuur te organiseren en de 
verslagen van die congressen te publi­
ceren. De publikatie heet "Mushroom 
Science"; drs. Pieter Bels uit Neder­
land in onze bekwame secretaris. 

Dit voorjaar zijn de eerste champig­
non proefhuizen klaargekomen bij het 
"Glasshouse Crops Research Institute" 
( = Proefstation voor de glas teelten) in 
Littlehampton, Sussex. Deze kweek­
huizen en de hulpgebouwtjes zijn 
prachtig opgezet en gebouwd en een 
goed onderzoekers-team is bijeenge­
bracht onder de directeur F. W. Too­
vey. Een programma van onderzoek 
begint zich ook te ontwikkelen op 
twee tuinbouwproefstations in Noord 
Engeland nl. in Yorkshire (Stockbridge 
House) en in Lancashire (Fairfield). 
Hier bestuderen de respectievelijke 
directeuren, F. G. Smith en G. F. 
Sheard, turfmolm als dekgrond en de 
veranderingen in de fermentatieme­
thoden die noodzakelijk zijn voor de 
nieuwe variëteiten van taai tarwestro. 

Volgens haar statuten mag de MGA 
geen handel drijven, daarom besloten 
wij dit jaar een coöperatieve handels­
organisatie te vormen voor het geval 
wij op landelijke schaal zaken zouden 
willen gaan doen. Wij weten op het 



ogenblik nog niet wat wij zullen 
doen, maar wij zullen wel iets beden­
ken! Op het ogenblik financieren wij 
enig onderzoek over het conserveren 
van de stelen en van de champignons 
van mindere kwaliteit, die de verse 
markt zo drukken. Het zou een won­
derschone zaak zijn voor de kwekers 
overal op de wereld, als er enige 
samenwerking op het gebied van deze 
conservering tussen onze verschillen­
de nationale organisaties kon komen. 
We zouden natuurlijk onze eigen 
conservenfabrieken moeten hebben, 
anders komen we van de regen in de 
drup. We hebben in andere landen de 
gevaren gezien, die hier schuilen! 

In normale tijden gaat de produktie 
naar schatting elk jaar met 10 % om­
hoog, maar kort geleden is er een 
plotselinge sprong gemaakt, die in 
gang gezet is door het grootste con­
cern in Groot-Brittannië, de firma A.G. 
Lin~iel.d Ltd. Haar produktie steeg het 
vong Jaar van 2,5 tot 3,5 miljoen kg 
en zal dit jaar opgevoerd worden tot 
4,5 miljoen kg. Talrijke andere kwe­
kers trachten iets dergelijks te doen 
en sommigen merken nu dat zij veel te 
weinig kapitaal hebben. De MGA 
dringt ~oortdurend aan op beperking, 
maar met zo sterk als de Amerikanen 
en Fransen dit in hun organisaties 
doen. Als iedereen druk bezig is zijn 
teeltoppervlak sneller uit te breiden 
dan de ~~·aag kan worden opgevoerd, 
zullen WlJ eenvoudigweg allemaal har­
der moeten werken voor minder winst. 
Zonder één enkel kweekhuis erbij te 
bouwen is de opbrengst bij mijn firma 
met vijf duizend kg toegenomen maar 
de winst was f 6000,- minder. 

Het feit dat de prijzen in het eerste 
k~artaal van dit jaar f 0,36 per kg 
~mnder waren dan die van het vorig 
Jaar, maakt dat we ons afvragen wat 
er gebeurd zou zijn als we niets had­
den gedaan om de consumptie van 
champignons te populariseren. Onze 
reclame-campagne begon met niets; 

INTERNATIONAAL 
CHAMPIGNON CONGRES 

spoedig begonnen kwekers vrijwillig 
bij te dragen; vier cent, later acht cent 
per rol broed en, naar wij hopen, dit 
jaar een tiende van de prijs van een 
rol. Voor iets meer dan f 90.000,­
verkregen wij vorig jaar een zeer be­
vredigende publiciteit, voornamelijk 
omdat de kwekers enthousiast zijn en 
omdat we in ons dagelijks bestuur één 
kweker hebben, die journalist van be­
roep is en een andere die een eerste 
klas kok is, wiens champignonpastei 
zó lekker is, dat hij er geen reclame 
voor durft te maken. 

~ 
~ (F. C. Atkins) 
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VERVOLG VERSLAG VAN 

de excursie naar Engeland 
In het vorige verslag kon over de 

champignonhuizen, wegens plaatsge­
brek, niet veel worden gezegd. Wij 
zullen de draad dus hier weer opvat­
ten. 

In Zuid Engeland zagen wij zeer veel 
kassen in gebruik voor de champignon­
cultuur. Vaak zijn de kassen voor per­
manent gebruik als champignonhuis 
omgebouwd. Soms is dan het glas ver­
vangen door eterniet; soms ook heeft 
men het glas er in gelaten. In beide 
gevallen is er een isolatie van glaswol 
of estanisol buiten op aangebracht. 
Over het isolatiemateriaal ligt rubber­
oid (dakleer) dat vastgehouden wordt 

Omgebouwde kassen bij Linfield. Luchtaanzui­
ging door schoorsteentjes. Dakleer bevestigd 
met kippegaas. Let op netheid; vele vuilnis­
bakken! {Foto Herfkens) 
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met kippegaas. Een en ander is netjes 
strak gespannen en in de aluminium­
verf (op bitumenbasis) gezet. De zilver 
glanzende oppervlakte kaatst de zon­
nestralen terug; dit helpt om de hui­
zen 's zomers koel te houden. Nieuwer 
is een isolatie met hard schuimplastic, 
(in de handel o.a. onder de namen : 
tempex, polycel, algostat). De platen 
zijn aan de binnenzijde van het glas 
met latjes op de gordingen bevestigd. 

Op sommige groente- en bloem­
kwekerijen past men wisselbouw toe. 
De kassen worden daar tijdelijk voor 
de champignonteelt ingericht. Toen 
wij een dergelijke inrichting bij de heer 
Stanley Evans zagen, was onze eerste 
opwelling : "dat is toch àl te primi­
tief!". Bedenkend welke resultaten de 
heer Evans bereikt, hebben wij die 
gedachte maar voor ons zelf gehouden. 



Omgebouwde kassen bij Darlingfon; voorzijde. 
Venfi/atic/11ike11 alleen bovenin. Dakleer be­
vestigd met kippegaas. Let op de netheid; vuil-
11isbakken ! (Foto Steegs) 

De heer Evans heeft nl. sinds 1947 
regelmatig 15 kg/ m2 geplukt in twaalf 
tot zestien weken op dikke bedden 
(25 ton mest voor 200 m 2). Hij wisselt 
chrysanten, tomaten en champignons 
af, zodat hij één maal in de drie jaar 
met champignons in de zelfde kas terug 
komt. Als stellingen dienen oude 
legerledikanten. Op de draadmatras­
sen ligt geölied papier om te voor­
komen dat de mest er door valt. Op het 
dak van de kassen ligt wat stro en ook 
tegen de wanden is stro bevestigd. 

De zuidkust wordt niet voor niets 
de "Engelse Rivièra" genoemd. Het 
klimaat is er zo mild, dat palmen bet 
jaar door buiten kunnen groeien. In 
de winter vriest het wel eens, maar 
nooit meer dan 1 à 2° C. In de zomer 
is er meestal een koele zeewind maar 
de temperatuur kan toch wel eens tot 
30° C. stijgen. De dunne laag stro 

dient dan ook voornamelijk om de 
zonnestralen uit de kas te houden. Om 
te voorkomen dat het stro van de kas 
afwaait, spuit men het stro nat; in de 
zomer werkt de verdamping van het 
water meteen afkoelend. Volgens de 
heer Evans blijft het in zijn kassen 
koeler dan in de "zilveren" kassen van 
andere kwekers die met glaswol of 
dergelijke geïsoleerd zijn. Het uit­
zweten levert soms wel eens moeilijk­
heden op. Zo mogelijk trekt men par­
tij van de zon en haalt daartoe tijdelijk 
het stro van de kas. De ventilatie is 
natuurlijk nooit een probleem; er zijn 
genoeg naden en kieren, bovendien 
kan men de luchtramen en de deuren 
open zetten. Op onze vraag of al dat 
stro op en om de kas geen bron van 
mijten en ander ongedierte was, ant­
woordde de heer Evans dat hij tot nu 
toe nooit last heeft ondervondr,n, ma:lr 
dat hij dan ook voorzorgsmaatregelen 
neemt : twee maal per week wordt een 
insecticide in de kassen verneveld. 

De nissenhutten van de heer Barton 
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Omgebouwde kassen bij Darlington: achterzijde. 
Bij sommige huizen afzuiguentilatoren boven clc 
deur. Dakleer bevestigd met kippcgaas. 

(Foto Steegs) 

zijn gemakkelijk zelf te bouwen, van­
daar de Engelse naam "handcraft" 
huis. De huizen van de heer Barton 
zijn nog iets eenvoudiger dan degene 
die in het Nederlands handboek (blz. 
99 en afb. 38) zijn beschreven. De 
heer Barton heeft ventilatieluiken in 
de voorgevel en een groot aantal gress-

Nissenhutten of ,J1andcraft" huizen. Ventilatie 
door miclclel van luiken in voor- en achtergevel 
en door buisjes onderaan door de z ijgevel. Eén 
hut is aan vernicwving toe; let op: golf platen, 
glaswol, dakleer en kippegaas. Barto11. 

(Foto v. Kuijk) 

buisje onder aan de lange zijden 
door de muur. Er is maar één laag golf­
platen waar buitenop estanisol of glas­
wol, rubberoid en kippegaas is aan­
gebracht. Een en ander is op de foto 
van het huis dat vernieuwd wordt, 
goed te zien. In sommige streken van 
Nederland hebben welstandscommis­
sies bezwaren tegen zulke gebouwtjes. 

Ve nti latie 
Het grote belang van een goede 

luchtverversing zijn de Engelse kwe­
kers vooral gaan inzien nadat Middle­
brook en Storey hun waarnemingen in 
1949 hadden gepubliceerd. Deze waar­
nemingen zijn gedurende vier jaren 
gedaan. Op twee kwekerijen van zeer 
ervaren kwekers werden alle oogsten 
nauwkeurig gevolgd en opgetekend. 
De opbrengsten waren zeer bevredi­
gend, maar niet gelijk. Bovendien 
waren de opbrengsten op een der 
beide bedrijven verschillend in de 
twee typen champignonhuizen die 
er aanwezig waren. De grootte van 
de oogst scheen samen te hangen 
met het aantal ma lucht dat per m 2 
bedoppervlakte beschikbaar was en 
ook met de mogelijkheden tot lucht­
verversing. Al de betreffende huizen 
hadden natuurlijke ventilatie, maar 
de grootte en de plaatsing van de 
luiken was niet gelijk. Middlebrook 
en Storey bevestigden hun vermoe­
dens door een proef. In een champig­
nonhuis waar vier bedden boven el­
kaar lagen, vulden zij, bij tien achter­
eenvolgende teelten, slechts drie bed­
den. De oogst per m 2 ging toen met 
85 % omhoog. 1) Sommige kwekers die 
wij bezochten, hebben een dergelijke 
ervaring opgedaan. Bij de firma Baker 

t) In champignonhuizen met gedwongen 
ventilatie zoals in Nederland zo veel voor­
komen, liggen de verhoudingen anders. Hier 
is de verhouding lucht/bedoppervlakte waar­
schijnlijk van veel minder belang, mits .... 
de ventilatie goed is (artikel Lambert in het 
november-nummer 1958 en in ons bock blz. 
100-104). 



en Jones is de kwaliteit van de cham­
pignons uit hun oudste champignon­
huis beter dan die in de nieuwe hui­
zen. In het oude huisje zijn meer ma 
lucht per m2 bedoppervlakte beschik­
baar. Bij de firma Noble-Atkins heeft 
men twee jaar geleden in de champig­
nonhuizen met drie bedden een vierde 
bed geplaatst. De oogst is sedert dien 
terug gelopen van 15 kg/ m2 naar 12 
kg/m :i; ook de kwaliteit is minder 
goed. Per huis wordt echter meer 
geplukt. Thans denkt men er over, tot 
drie bedden terug te keren; vooral om 
weer betere kwaliteit te verkrijgen. 

Veel Engelse kwekers zijn thans 
aan het zoeken naar een oplossing 
voor hun ventilatieproblemen. Voor 
de meesten betekent dit : voorzienin­
gen treffen in bestaande champignon­
huizen met natuurlijke ventilatie en 
met verwarming door middel van 
warmwaterbuizen langs de wanden. 

In de omgebouwde kassen, waar 
met de oorspronkelijke luchtramen in 
het dak wordt geventileerd, heeft men 
soms in de lange zijden bij de vloer op 
regelmatige afstanden luikjes met 
kleppen gemaakt. Vooral bij lange 
kassen is dit een verbetering op het 
oorspronkelijke systeem waarbij al­
leen in de voor- en achtergevel luiken 
bij de vloer en soms ook boven de 

A 

deur, voorkomen. Ook worden boven 
in de voor- en achtergevel wel venti­
latoren geplaatst die de lucht uit de 
kas zuigen. Om directe tocht op de 
bovenste bedden te voorkomen (bij de 
luchtramen) wordt plastic doek op 
enige afstand boven de bedden ge­
spannen. 

Enkele kwekers hebben buizen 
van dun plastic (z.g. "sleeves" = 
mouwen) boven in de kas aangebracht. 
De buizen worden met een ventila­
tor "opgepompt" en staan strak ge­
spannen. Op regelmatige afstanden 
zijn gaatjes in de buizen gemaakt 
waardoor de lucht naar buiten treedt. 
Met deze inrichting wordt soms al­
leen "binnenlucht" gecirculeerd op 
dezelfde wijze als door middel van 
de metalen koker (in onderstaande 
tekening E) geschiedt. Soms kan er 

Schema lengtedoorsnede van grote, tof oogst· 
ruimte voor champignons, gebouwde kas (50 x 
8 m). Door venti/(ltor A wordt buitenlucht 
aangezogen; met klep D kan de hoeveelheid 
worden geregeld. Zo nodig, kan de buitenlucht 
worden vóórverward door de heater H. De 
hoofclverwarming geschiedt 1net verwarmings­
buizen V. Door ventilator B wordt de afge­
werkte lucht uit de ruimte gezogen. Bovenin 
de kas hangt een verzinkt ijzeren koker E die 
aan één zijde gesloten is en zijdelings openin­
gen heeft. De ventilator C blaast lucht uit de 
ruimte in de koker. C en B dienen uitsl11ite11cl 
voor circulatie ( = menging van de lucht). De 
ontluchtingskokers op de nok behoren rrog bij 
het oudere systeem. Zij zijn thans niet meer 
noodzakelijk. (Bedrijf linfield). 
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. Schema dwarsdoors11ede van een ttitzweetruimte. 
Bij A bevindt zich een centriftt{)aalventilator clie 
lucht blaast in het horizontale kanaal met zijde~ 
lin9se openin9en a clat langs het plafond loopt. 
l n clit kanaal wordt de lucht door stoom injectie 
verwarmd en bevochti9d. De lucht circuleert 
door de cel en wordt via het horizontale kanaal 
B bij de vloer met openingen b en fret verticale 
kanaal C-D aan de achterwand weer naar A 
gezogen. Bij E kan buitenlucht worden meege~ 
zogen, (soms via een nylon zigzag filter). De 
hoeveelheid buitenlucht is te regelen met klep 
G. Door de schoorsteen H verdwijnt de overtol­
lige lucht (overdruk). Darlington, Linfield. 

zowel "binnen" als "buitenlucht" in 
de ruimte worden geblazen. Op het 
proefstation te Littlehampton heeft 
men dergelijke plastic buizen aan de 
kant van de zijpaden langs de bedden 
gehangen. De gaten bevinden zich 
zijdelings in de buizen zodat de lucht 
vlak over de dekaarde naar het mid­
denpad wordt geblazen. Men heeft 
weinig ervaring met het systeem en 
weet dus nog niet of het op den duur 
zal voldoen. 

De heer Baker demonstreert zijn kisten met 
losse bodem. Het hout is bruin van de creosoot 
( = cresylic acid.) (Foto Steegs) 

De firma Linfield heeft zeer grote 
kassen van ca. 50 x 8 m omgebouwd 
tot champignonhuizen. In zulke grote 
ruimten is de luchtverversing en lucht­
verdeling al gauw een probleem. In­
laatluiken bij de vloer in de voor- en 
achtergevel en ontluchtingsluiken of 
kokers in de nok zijn niet voldoende . 
Vooral de luchtcirculatie moet worden 
bevorderd. De oplossing die de heren 
Linfield hiervoor hebben gevonden, is 
te zien uit de tekening op blz. 187. 

Zowel bij de firma Darlington als bij 
de firma Linfield hebben wij zweet­
ruimten gezien die door circulatie van 
warme lucht worden verwarmd. Het 
systeem doet denken aan sommige 
zweetcellen in Nederland; met dit ver­
schil dat er steeds gelegenheid is om 
stoom in de luchtstroom te blazen 
waardoor uitdroging van de mest 
wordt voorkomen. Een schema van 
het systeem is te zien in nevenstaande 
afbeelding. 

Een goede en eenvoudige oplossing 
voor het mengen van de lucht in een 
zweetruimte zagen wij bij de firma 
Baker en Jones. De technische tip in 
dit nummer is eraan gewijd. 

Bedden of kisten 

Van de zeven bedrijven die wij be­
zochten hebben vier afzonderlijke 
zweetruimten; deze werken dus met 
kisten. De firma Darlington schakelt, 
bij wijze van proef, gedeeltelijk op 
kisten over. Bij de firma Baker en 
Jones troffen wij een "huwelijk" aan 
tussen het kisten- en het beddensy­
steem. De kisten hebben nl. losse 
bodems. Als de kisten naar de oogst­
ruimtes zijn overgebracht, worden de 
randen van de bodems getild. De 
bodems worden in stellingen gescho­
ven en de "mestkoeken" vast tegen 
elkaar gedrukt, waardoor bedden ont­
staan. Er komen lange planken langs 
de zijkanten. 

Het systeem met afzonderlijke ruim­
ten voor uitzweten, myceliumgroei en 



Kiste11 vullen bij li11field. (Foto Sfcegs) 

E11fmachi11e dr. Si11cle11 op cle tentoo11stclll11g te 
Bournemouf/1. {Foto V edder ) 

oogst werkt het meest economisch en 
logisch op een groot bedrijf zoals dat 
van de firma Linfield. Behalve het 
vullen van de kisten is alles gemecha­
niseerd. De kisten worden met vork­
heftrucks in stapels vervoerd. Bij het 
transport van de zweetruimten naar de 
ruimten voor de myceliumgroei pas­
seren de kisten de "entmachine" van 
di-. Sinden. Deze werkt ongeveer als 
volgt: Twee mannen nemen een kist 
en storten deze leeg op een lopende 
band. De lege kist wordt op een roller­
baan gezet die onder de band loopt. 
Nu strooit een derde persoon korrel­
broed over de mest waarna deze, op 
de band, onder een draaiende trom­
mel met pinnen doorschuift. Het broed 
wordt hierbij door de mest gemengd. 
De beënte mest rolt aan de andere 
zijde uit de machine weer in de kist 
die daar ter plaatse tijdig is gearri· 
veerd. De kist rolt nu verder en pas­
seert een soort pers die de mest licht 
aandrukt. 

189 



~ .. 3ï~'·'~ 
Gedachten 1'11...5~,,~_ ..... --· 

'· ' ..:· -1 ) 

van een -' 

champignonvlieg 
Ik ben een champignonvlieg. Dat 

i~ n~ets bijzonders", zult u zeggen, ':,die 
zie ik elke dag zoveel." Dat is zo, maar 
vroeger kende u mij niet. Vroeger 
was het een slechte tijd voor ons. Een 
mager bestaantje ! Toen durfden we 
ons niet laten zien ! Maar de tijden 
veranderen. Tegenwoordig zijn er 
champignonkwekerijen genoeg. En nu 
durven we ons best laten zien want 

" ' we z1Jn goed doorvoed en met zeer 
vel~n. 't Is onbegrijpelijk hoeveel die 
goeie kwekers voor ons investeren ! 
Kapitale champignonhuizen worden 
er voor ons gebouwd. Paleizen ge­
woon. Lekker warm is het er. Niet te 
nat of te droog. Net wat we hebben 
m.~eten . En volop te eten natuurlijk; 
~IJ varen er wel bij. Ons kroost breidt 
zich nog steeds uit. De meeste kwekers 
schijnen daar plezier in te hebben 
maar soms tref je wel eens een akelig~ 
vent. Afgunst denk ik, Dan verzint hij 
van alles om ons te plagen. 

Daar heb je b.v. "Dit Doet 'T" af­
gekort DDT. Maar ons doet 't helemaal 
niet zoveel meer. Dat weten de kwe­
kers eigenlijk wel, maar sommige ge­
loven er toch nog een beetje in. Laat 
ze maar zo wijs. 

Laatst was ik bij een kweker die 
meende dat hij 't ei van Columbus 
ontdekt had. Hij liet een lamp bran­
den in de cel en had er een stuk 
papier omheen gedraaid met een of 
ander kleverig spul er aan. En wij er 
op gaan zitten zeker ? Dat dacht-ie 
de goeierd ! Ik moet nog lachen als ik 
er aan den~. Basudine, daar hebben 
w~ een b~etJe een hekel aan. Dat spul 
rmkt zo vies, daar krijg je het gewoon 
benauwd van. De kweker zelf trouwens 
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o?.k, want di~ loopt altijd hard weg als 
h1J het gebruikt heeft. Maar wij willen 
dan ook wel weg wezen. Zo snel als 
we kunnen naar z'n overdrukgat. Dat 
vergeet-ie toch altijd dicht te maken. 
Het is maar goed dat de meeste kwe­
kers niet het gaas gebruiken dat de 
here.~ van de Technische Tips voor­
schnJven. Meestal kunnen we er ge­
makkelijk door. Ik denk dat ze het toch 
expres voor ons doen. Een beetje 
hekel kunnen ze misschien af en toe 
wel eens aan ons hebben, maar kwaad 
menen doen ze het toch beslist niet. 

Laatst heb ik een grote reis gemaakt. 
Ik ben met een gezelschap van kwe­
kers naar Engeland gelift. Ik moest 
me nodig op de hoogte gaan stellen 
van de levensomstandigheden daar. 
~egen de tijd dat je overbevolking 
ziet aankomen moet je aan emigratie 
gaan denken, nietwaar ? Nou, het is 
er niet best. Die Engelse kwekers 
schijnen een verschrikkelijke hekel 
aan ons te hebben. Ik heb bijna geen 
soortgenoten gezien. En die ik ont­
moette waren zo hooghartig. Ze trok­
~en gewoon hun neus voor me op. Kan 
Ik het helpen dat ik een on-Britse 
champignonvlieg ben ? Het verkeer is 
ook iets waar je aan wennen moet. 
Ik netjes rechts houden, maar zij net 
tegen de keer in. Het eten was er be­
roerd. Allemaal vlies. Krijgen ze daar 
nog een eerste prijs voor ook. Onbe­
grijpelijk ! 

Maar één ding ligt me toch wel wat 
zwaar op mijn niersteentjes. Ik heb 
daa~· pl_aatjes gezien van het proef­
station rn Horst. In ons eigen land, ja! 
Het komt er dan toch te langen leste 
van. En dat ziet er voor ons niet zo 
best uit, want ik geloof niet dat de 
f~milie Bels ons zo goed gezind is. Als 
die de kw~kers tegen ons opjuttert 
gaat het mis met ons. En ik ben bang 
dat ze dat doen ! Drs. Bels moet de 
kwekers maar niet te veel op zijn 
proefstation laten komen ! ! ! 

W. v. K. Worthing 2-10-'58 



ingeperst onder vacuum en druk geeft uw 

c hampignonbakken volled ige bescherming 

en daardoor 

ongekende levensduur! 

CELCURE is een uiterst werkzaam middel tegen alle dierlijke en 
plantaardige houtvernielende organismen. 

CELCURE gaat een zo hechte verbinding met de houtstof aan, dat 
het zich daaruit nagenoeg niet meer door stromend 
water, condensvocht, temperatuurswisselingen, enz. laat 
verwijderen. 

CELCURE wordt onder diep vacuum, gevolgd door een druk van 
ca. 10 atm" tot op de kern in het hout gebracht. 

CELCURE is reukloos en volkomen onschadelijk voor het gewas. 

Laat uw champignonbakken, 
evenals uw loodsen, kassen, 
schuren, enz. uitsluitend ver­
vaardigen van hout, dat te­
voren onder vacuum en druk 
is gecelcurisee1·d bij : 

Verenigde Houtbereidingsinrichtingen en Houthandel 

VAN SWAAY-GIPS N.V. 
's-HERTOGENBOSCII 

Veemarktkade - Telefoon 041 00 - 8201 

CENTRUM VOOR TUIN BOUWTECHNIEK - WAGEN 1 NG EN - STAND NR. 2 
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Prof. Dr. Leon Kneebone is thans 38 jaar. Nadat hij in 
1938 als een der beste leerlingen de middelbare school 
beëindigd had, ging hij studeren aan Pennsylvania State 
University. In 1942 deed hij "met lof" candidaatsexamen 
(B. Sc.) en zou toen leraar zijn geworden als het geen 
oorlog was geweest. Hij ging als parachutist naar Nieuw 
Guinea en raakte ernstig gewond bij de eerste aanval op 
de Philippijnen. Na vijf maanden hospitaal trad hij met de 
rang van kapitein in 1946 uit het leger. Hij keerde terug 
naar Pennsylvania State College gebruik makend van een 
der studiebeurzen die de Amerikaanse regering voor oud­
st.rijders beschikbaar stelde. Mycologie en plantenziekten 
waren zijn hoofdvakken. Hij bewerkte zijn proefschrift 
onder leiding van Prof. J. W. Sinden. Hel handelde over 
de fysiologie van de kieming van de sporen van hogere 
zwammen ("paddestoelen"). Al spoedig werd Dr. Kneebone 
"Assistant Professor" en toen Sinden in 1952 een studie­
reis van een jaar naar Europa maakte nam Kneebone zijn 
colleges waar. Deze studiereis liep er op uit, dat Sinden 
ontslag nam om als deelgenoot toe te treden tot de cham­
pignonkwekerij van Dr. Hauser in Zwitserland. Kneebone 
volgde hem op als directeur en professor voor onderzoek; 
zodoende kreeg hij tevens de leiding van het champignon­
onderzoek dat onder Sinden reeds sedert 1928 aan Penn­
sylvania State University werd uitgevoerd. 

In Bournemouth had Professot· Kneebone zijn lezing niet 
op papier staan. Hij vertelde bij een groot aantal gekleur­
de lantaarnplaatjes. Het onde rstaande is dus geen woor­
deli jke weergave; het is samengeste ld ui t de aantekeningen 
d ie door drie luisteraars zi jn gemaakt. 

PROF . KNEEBONE 

De lezing van prof. Kneebone 
op de conferentie van Engelse cham pignonkwekers te 
Bournemouth op 1 oktober 1958 

Mest 
Het doel van de mestbereiding is een 
goede champignoncompost te verkrij­
gen in een minimum van tijd met een 
minimaal verlies aan materiaal (droge 
stof; en vooral stikstof). 

Er is geen wezenlijk verschil tussen 
de enorme mesthopen (van 50-100 ton) 
die de handelskwekerijen maken en 
de kleine hopen van ca. 250 kg die 
Kneebone voor zijn proeven gebruikt. 
Binnen een koude "schil" van ca. 10 
cm dikte bevindt zich een witgespik· 
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kelde zone met actinomyceten van ca. 
20 cm. De laatste zone mag niet breder 
zijn want in het midden moet de tem­
peratuur voor actinomycetengroei te 
hoog zijn. Volgens Kneebone kan de 
temperatuur binnen in de hoop niet te 
hoog worden. Een zo groot mogelijk 
deel moet 60° C zijn. Hij heeft vaak 
77° c. 

Vocht, voedsel en lucht zijn de eerste 
vereisten. 

Vocht. Alle processen die bij de 



fermentatie optreden hebben water 
nodig; daarom is het zaak, zo tijdig 
mogelijk àl het vocht in de mest te 
krijgen. Paardemest vraagt 71 % , 
synthetische mengsels met stro vragen 
75 % vocht, (= 710-750 liter water op 
290 tot 250 kg kurkdroge stof). Stug 
stro (b.v. van de nieuwe tarwerassen) 
vereist bevochtiging vooraf. 

Voedsel. Aan koolstof is nooit ge­
brek; het dient echter in een vorm te 
worden gebracht die het meest ge­
schikt is voor de champignon. In de 
V .S.A. bevat de paardemest niet ge­
noeg stikstof. Stikstofgebrek heeft te 
langzame compostering tengevolge. 
Wordt te veel stikstof toegevoegd, dan 
betekent dit verkwisting van geld en 
tijd want er zal extra lang uitgezweet 
moeten worden om het overschot 
ammoniak (dat uit de stikstof ontstaat) 
weer uit te drijven. Alleen de juiste 
hoeveelheid stikstof maakt snelle fer­
mentatie mogelijk. Het grote probleem 
is dus: hoeveel en in welke vorm moet 
de stikstof worden toegevoegd? Knee­
bone probeert tijdens de fermentatie 
zo tijdig mogelijk het stikstofgehalte 
van de mest te weten te komen. Ge­
bleken is dat men pas bij de eerste 
omzetting betrouwbare monsters kan 
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Doorsnede mesthoop. A. Koude schil van ca. 
10 cm; B. Witgespikkeldc zönc met actinomy­
ceten; C. Het centrum is te warm voor de 
groei van actinomyceten; D. Wigvormige ope­
ning onder de hoop voor luchttoevoer. 

nemen. Op zijn laboratorium is een 
dienst ingesteld, die deze monsters 
snel voor de kwekers bepaalt (voor 
drie dollar per stuk). Kneebone pro­
beert alle mest te brengen tot een ge­
halte van 1,5 9f stikstof. Als het stik­
stofgehalte is gestandaardiseerd, is 
het gemakkelijker ook de rest van het 
fermentatieproces te standaardiseren. 

Stikstof toegevoegd in de vorm van 
samengestelde organische verbindin­
gen (zo als bloedmeel, bostel enz.) moet 
eerst worden afgebroken, en dan weer 
opgebouwd. Dit vraagt tijd! Anorgani­
sche stikstof (b.v. zwavelzure ammo­
niak e.d.) werkt sneller, maar men 
geeft spoedig te veel met het gevolg 
dat veel stikstof als ammoniak de 
lucht ingaat of met het lekwater uit 
de hoop loopt. De kwekers in de V.S.A. 
trachten dus lekwater te vermijden of 
pompen het terug op de hoop. Knee­
bone zoekt naar stoffen, die rijk aan 
stikstof zijn en in weinig tijd kunnen 
worden omgezet; hij geeft tot dusver 
de voorkeur aan ureum, ammonium­
nitraat of calciumcyanamide. De Ame­
rikaanse kwekers voegen vrijwel altijd 
kippemest toe. Hierin bevinden zich 
alle sporenelementen (èn stikstof). 
Ook wordt het meer en meer gebrui­
kelijk hooi door de mest te mengen 
(tot 35 %). Het verbetert de stabiliteit 
van de compost. Lucerne- en grashooi 
zijn beter dan klaverhooi. 

De varkensmesterijen in de V.S.A. 
liggen zeer ver van het centrum van 
champignoncultuur, nl. in Iowa, 2500 
km van Pennsylvania. Men is er nog 
niet toe gekomen varkensmest te pro­
beren, hoewel men de paardemest 
soms wèl van 1700 km ver aansleept. 

Lucht. De luchtvoorziening van de 
mesthoop wordt beheerst door de 
vorm en de vastheid. De hoop mag niet 
te klein zijn, opdat hij goed zal broeien 
en niet zo groot, dat er grote zones met 
luchtgebrek in voorkomen. De beste 
afmeting is: 1,80 breed en 2,10 m hoog. 
Toch ontstaat nog wel eens een anaë-
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robe zöne onder in de hoop. Sommige 
kwekers in de V.S.A. hebben mest­
machines die de hoop zodanig vormen, 
dat er een wigvormige opening midden 
onderin vrijblijft. Als de hoop niet op 
temperatuur komt terwijl vocht- en 
voedselgehalte voldoende zijn, bete­
kent het dat er te weinig lucht kan 
toetreden. 

In Chester County (Pennsylvania) 
fermenteert 35-40 % van de kwekers 
niet meer zelf. Enkele gespecialiseer­
de bedrijven leveren gefermenteerde 
mest aan de kwekers en als dit ge­
wenst wordt, sturen zij een ploeg ge­
trainde werklieden mee om de huizen 
te vullen, de mest uit te zweten, te 
enten en later te dekken. De kweker 
doet dan niets anders dan de cultuur 
verzorgen en plukken. 

Uitzweten. Het hele fermentatie 
proces kan in de zweetruimte plaats 
hebben maar prof. Kneebone vindt dit 
oneconomisch. Waarom zul je een 
dure zweetruimte gebruiken voor 
dingen die net zo goed "buiten" kun­
nen gebeuren? Toch brengt hij de mest 
liever te vroeg dan te laat naar binnen. 
Als de mest helemaal is uitgewerkt is 
het te laat; er moet nog fut genoeg in 
zitten opdat de mest zelf het uitzweet­
proces op gang kan brengen. Bij voor­
keur gebruikt hij geen (extra} ver­
warmingsbron. Als de mest een ge­
lijkmatige temperatuur heeft zonder 
natte proppen erin zal elke m 2 voor 
zichzelf gaan werken en dat is de 
ideale toestand. Tijdens het uitzweten 
dient men zo veel mogeli jk verse lucht 
te geven, nl. juist zoveel dat de mest 
er niet door afkoelt. Het is heel goed 
mogelijk het vochtgehalte van de mest 
tijdens het uitzweten bij te regelen 
(iets laten drogen of iets bijsproeien); 
het is echter moeilijk om in dit stadium 
de voedingsstoffen nog aan te vullen. 

Duur van fermentatie en uitzweten 
Men vindt enorme verschillen in de 

duur van fermentatie en uitzweten bij 
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de kwekers in de V.S.A. De fermen­
tatie buiten varieert van acht tot acht­
entwintig dagen; het uitzweten van zes 
tot zestien dagen. Eén ding staat vast: 
wat buiten niet gebeurt moet binnen 
tijdens het uitzweten plaats hebben. 
Een kweker die in zes tot zeven dagen 
kan uitzweten is altijd in het voordeel 
t.o.v. de man die twee tot twee-en­
halve week nodig heeft. Algemene 
regels zijn verder niet te geven, alles 
hangt van de omstandigheden af. Het 
streven moet zijn het onproduktieve 
gedeelte van een cultuur (van fermen­
teren tot eerste pluk) zo kort mogelijk 
te maken en: een maximaal aantal 
kg/ m 2 / jaar te verkrijgen. 

Wanneer is de mest k laar om beënt 
te worden? 

Prof. Kneebone vindt de pH het 
minst belangrijke van alles, wèl de af­
wezigheid van ammoniak: als de am­
moniak is verdwenen is de pH goed. 
Er moet een gelijkmatige groei van 
actinomyceten Of van "warmteschim­
mels" zijn(= het pluis dat soms tijdens 
het uitzweten opeens verschijnt). Zo­
lang er nog plekken zijn waar deze 
organismen niet groeien moet men 
doorgaan met uitzweten. Waar deze 
organismen groeien wil de champig­
non óók groeien! Vele kwekers wen­
sen de kleur zo donker mogelijk; maar 
dit is toch een onzeker kenmerk, dat 
erg van de toevoegingen afhangt. 
Rioolslib b.v. maakt de mest zeer 
donker; (het is overigens goed materi­
aal voor mestverrijking). De structuur 
is een belangrijk kenmerk. 

Dikte van de bedden 
Binnen één mijl vindt men in de 

V.S.A. kwekers, die 10 cm en andere 
die 25 - 27 Yi cm mest in hun bedden 
hebben. De laatsten gebruiken dus 
twee-en-half maal zoveel mest! Elke 
kweker dient uit te maken wat het 
best in zijn cultuurschema past. De 
meest economische dikte hangt af van 
de pluktijd en de ervaring van de 



kweker. Als de mest goed is en de 
kweker zijn cultuur lange tijd in 
prima conditie weet te houden geldt: 
hoe dikker de mestlaag, hoe groter de 
oogst. Dit gaat echter niet in even­
redigheid! 

Broed 
De snelgroeiende rassen zijn niet 

altijd de meest produktieve. Daar het 
doel van de handelsteelt: een maximale 
oogst in de kortst mogelijke tijd is, 
kunnen de voordelen van een snellere 
groei soms tegen een geringere pro­
duktiviteit opwegen. Kwekers, die zelf 
inblikken en een regelmatige aanvoer 
op de inblikkerij wensen, enten vaak in 
een deel van de kwekerij snelle ras­
sen en in een ander deel tragere ras­
sen die langer blijven produceren. 

De beste temperatuur voor de my­
celiumgroei is 22 à 23° C. Het is beter 
hieronder te blijven dan er boven te 
gaan. 

De kaarde 
Prof. Kneebone geeft de voorkeur aan 
kleiachtige leem. Met turfmolm heeft 
hij nooit gewerkt. De dikte die de dek­
laag moet hebben, hangt af van het 
type grond. Zanderige poreuze grond 
dient in een dikkere laag te worden 
aangebracht dan klei- of leemachtige 
grond. Turfmolm vraagt waarschijn­
lijk een dikkere laag dan kleiachtige 
grond. Het is daarom ook zeer belang­
rijk dat de laag overal gelijk van dikte 
is. De kweker, die zijn deklaag te dik 
maakt, laat zijn mycelium te hard wer­
ken. Neemt hij de laag te dun dan 
komt er te veel myceliumgroei boven 
op de dekaarde. 

OP&i:tE NCU T 

T IJO 

Ti jdstip van afdekken 
Bij vroeg afdekken komen de bed­

elen vroeg in produktie, maar bij te 
vroeg afdekken is de totale opbrengst 
geringer. Wil men op een bepaald tijd­
stip champignons hebben, b.v. voor de 
kerstmarkt, dan kan het toch wel eens 
voordeliger zijn heel vroeg af te dek­
ken. 

Champignons in het gelid 
In de toekomst wil Kneebone proe­

ven nemen over de gunstigste ver­
houding van het bedoppervlak tot 
de hoeveelheid mest. Hij zal daartoe 
stukken van de bedden zodanig af­
dekken dat er geen champignons kun­
nen groeien en ertussen stroken open 
laten waar de champignons zich wel 
kunnen ontwikkelen. Door vergelij­
king met een normaal bed, kan hij dan 
zien of bij de normale opbrengst van 
het hele bed ook van de stroken kan 
oogsten. 

Ventilatie 
Het meest fascinerend waren de 

gegevens over iuchtverversing die 
een leerling van prof. Kneebone, dr. 
L. C. Schisler verkreeg bij zijn proe­
ven, die niet eens direct met de ven­
tilatie in het algemeen te maken had­
den. Schisler wilde nl. de proeven van 
l\fader voortzetten. Mader heeft in 
1943 immers gevonden dat het myce­
lium (of andere organismen in de mest) 
gassen produceert, die de knopvor­
ming remmen. Schisler wilde deze 
gassen chemisch analyseren en bepa­
len. Daartoe had hij de opstellingen 
van fig. 1 en 2 gemaakt. In de glazen 
kolven bevond zich mest doorgroeid 
met champignonmycelium. Deze was 
afgedekt met dekaarde. Bij A werd 
koolzuurvrije vochtige lucht inge­
voerd. Bij B werd de lucht afgezogen 
en naar de analyse-apparatuur ge­
pompt. De verse lucht die bij 1 vlak 
boven de dekaarde gebracht werd, 
bleek niet in staat de - blijkbaar 
zware - gassen die daar hingen weg 
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Fig. 1: 
geen champ. 

8 

Fig. 2: 
wèl champ. 

te drukken. Deze gassen moesten vlak 
boven de dekaarde weggezogen wor­
den. Blijkbaar remmen de gassen de 
knopvorming. 

Voor de praktijk kunnen wij hieruit 
de conclusie trekken dat alle ventile­
ren niets helpt zolang de remmende 
gassen niet van het producerende 
oppervlak worden verwijderd. Lucht­
stroming direct over de dekaarde is 
dus van het grootste belang. 
Bij de bovengenoemde proeven bleek 
de hoeveelheid koolzuur die werd ge­
vormd vóór het dekken al te varieren. 
Binnen 48 uur nà het afdekken was er 
een sterke toename in koolzuur­
vorming en bij het verschijnen van de 
eerste knoppen nogmaals een enorme . 
toename. Dan volgde bij het "rijpen" 
van de champignons weer een regel­
matige stijging van de koolzuur­
produktie. 

Theorieën 

Er is een oude theorie die de knop­
vorming toeschrijft aan de overgang 
van het mycelium uit de voedselrijke 
mest in de arme dekaarde. Om na te 
gaan of deze theorie juist was, heeft 
Kneebone kisten afgedekt met zeer 
voedselrijk dekmateriaal en andere 
kisten met puur zand, dat in het 
geheel geen voedsel bevatte. Het voed­
selrijke dekmateriaal werd verkregen 
door uitgezwete mest te drogen, te 
malen en weer te bevochtigen. De 
oogst was 7 ,5 kg/ m 2 op 7 ,5 cm mest. 

196 

·De met zand afgedekte kisten werden 
in een vochtige ruimte gezet, omdat 
het zand anders niet in goede conditie 
te houden was. De kwaliteit van de 
champignons was niet best, maar de 
hoeveelheid normaal. 

De oorzaak van de knopvorming is 
dus niet de overgang van een rijke 
naar een arme omgeving. Kneebone 
en Schisler hebben nu een andere 
theorie nl. deze: Evenals de groene 
planten zouden ook de zwammen 
groeistoffen vormen, die de vrucht­
zetting bevorderen. In het geval van 
de champignon zijn dit blijkbaar gas­
vormige stoffen. Deze groeistoffen 
zouden een bepaalde concentratie 
moeten bereiken om knopvorming 
mogelijk te maken. Worden de bedden 
niet afgedekt dan kunnen de gassen 
wegstromen er zouden dan geen (of 
zeer weinig) knoppen worden ge­
vormd. De dekaarde remt de diffusie 
van de gassen, zodat deze zich tot een 
"gunstige" concentratie kunnen op­
hopen. Laat de dekaarde te weinig van 
de gassen door dan zou de concentratie 
te hoog worden en zouden er ook geen 
knoppen ontstaan. Het chemisch on­
derzoek is nog niet gereed; voorlopige 
resultaten wijzen erop dat de gassen 
- zoals Mader reeds vermoedde -
onverzadigde koolwaterstoffen zijn, 
waarschijnlijk verwant aan aethyleen. 
Over de praktische toepassingen van 
onze vondsten kunnen wij slechts 
fantaseren, zei professor Kneebone. 
Misschien komen we nog eens zover 
dat we de gassen op de bedden bren­
gen om méér knopvorming te krijgen. 

c VRAAG EN AANBOD) 

TE KOOP 

zo goed als nieuw : ± 600 champignon­
kisten (afm. 70 x 50 x 18 cm), e.v. kachel, 
ventilator, heater, enz. Dorpsstraat 87, Ros­
malen (N.B.). 



Wereldnieuws 

Samenwerking en internationale 
belangstelling 

Oost-Duitsland: In "Der Deutsche 
Gartenbau" brengt V. Kindt een ver­
slag uit van het onderzoek, dat op het 
"Volkseigene Gut" (V.E.G.), (zie "de 
Champignoncultuur" eerste jaargang 
nr. 1, mei '57, blz. 11-12) gedaan wordt 
ter bevordering van de champignon­
cultuur in Oost-Duitsland. 

Men doet proeven met varkens- en 
rundermest, al of niet gemengd met 
paardemest. Opbrengsten, óók op de 
zuivere paardemest ca. 3 kg/ m2 of 
50-80 kg· ton. Door toevoeging van 
kunstmest - (4 kg zwavelzure ammo­
niak, 2,5 kg superfosfaat en 25 kg gips 
per ton) - heeft men een verhoging 
gekregen tot 3,8 kg/ m2. 

Tot dusver wordt de mest nog niet 
uitgezweet. Het volgend jaar denkt 
men met proeven hierover te begin­
nen. Het belangrijkste uit het artikel 
is de wijze waarop men de afgewerkte 
mest beschouwt, nl. sprekend over het 
belang van de champignonteelt in het 
geheel van land-, tuin- en bosbouw, 
zegt de schrijver: "Op de land- en tuin­
bouwbedrijven wordt het economisch 
gebruik van de humus bevorderd 
(Humuswirtschaft günstig gestaltet) 
door de verbetering die de mest op 
het bedrijf zelf ondergaat bij :zijn toe· 
passing in de champignonteelt. Er 
wordt een waardevolle "Humuskopf­
dünger" gewonnen. 

Polen : 1 september j.l. kwamen in 
Warschau vijfentachtig champignon­
kwekers voor de eerste maal bij el­
kaar. De toestand in de Poolse cham­
pignonwereld kwam aan de orde. Er 

werden enkele voordrachten gehou­
den en de film van het bedrijf van de 
heren Baker en Jon es in Engeland 
werd vertoond. 

Rusland : Van 9-11 april j.l. werd in 
Moskou een conferentie gehouden van 
kwekers en onderzoekers. Hongarije 
en Oost-Duitsland waren hier ook ver­
tegenwoordigd. Enige voordrachten 
werden gehouden. 

Spanje: Ook hier komt leven in de 
brouwerij. Aan het eind van dit jaar 
zal er voor de eerste maal een kwekers­
bijeenkomst in Barcelona worden ge­
houden. Men gaat een tijdschrift uit­
geven. 

Amerika: In september j.l. trad de 
zeshonderdste kweker toe als lid van 
het Amerikaanse Champignon Insti· 
tuut (A.M.I.) 

De Agricultural Marketing Service 
en het Pennsylvania Experiment Sta­
tion deden proeven in twaalf super­
markets over verpakking en sug­
gestieve uitstalling: Plaatsing van 
pondsdoosjes (450 gr.) naast de ge­
bruikelijke pint doosjes (.Yz l.) bracht 
de detailverkoop met éénderde per 
jaar omhoog. Pintdoosjes geëtaleerd 
bij de biefstuk in de vleesafdeling be­
vorderde de verkoop. Hoewel de con­
serven- en soepfabrieken steeds meer 
champignons gaan afnemen willen de 
kwekers toch een grotere vraag naar 
verse champignons in de detailhandel 
stimuleren. Dit is financieel voordeli­
ger voor de kweker. 

Canada : Sinds 1956 bestaat hier 
een vereniging van kwekers. Canada 
telt ongeveer tachtig kwekers die te­
samen ca. drie miljoen kg produceren. 
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Champignonkisten 

HOUT 

KISTEN 

KASTPLANKEN 

STOFDORPELS 

LIJSTWERK 

BOARDS 

TRIPLEX 

Levering van 

• prima 

levert: 

N.V. HOUTHANDEL 
Y/H G. KEY 

WEURTSEWEG 113 

NIJMEGEN 

TELEFOON 08800 • 24544 

champignon mest 

Fouragehandel A. T erberg N.V. 
ARNHEM, P. CALANDWEG 14, TEL. 08300-.24666, 
('S AVONDS 08300-21137) 

VELP, Z. PARALLELWEG 50. TEL. 08302-2450 

Tijdige levering 
gegarandeerd 



CHAMPIGNONBROED 

Onie rari~ll!ÎI n ' 48. 

LABORATORIUM 

ALBA 
R onrrnT GILLON 

INCfiNIEUH 

Rodenbachstraat , 71 
BR USSE L . T e l. 44.0l.35 

BELG[J.,; 

ALBA 
MEST BROED 
MEST 
l(ORRELBROED 

Het broed dat in korte tijd 

door heel Nederland opgang 

vond, door: 

zijn grote produktie 

en prima kwaliteit 

ALBA BROED 
BETROUWBAAR 
BROED 

Importeur voor Nederland 

Champignonbedrijf 

"Maasdriel" 
A.G. J. VAN HOOFT 

Kerkstraat A 53, Kerkdriel 

Telefoon 04183-390 
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Coppns CHAMPIGNONKISTENBEDRIJF 

Meterikseweg 2a, Horst 
Telefoon 04709-361 

CHAMPIGNON KISTEN 
in elke gewenste uitvoering 

Reeds vele tevrede n afne me rs 1 

Verschillende mod,ellen - Concurrerende prijzen 
Vakkundige adviezen 

Jumbo 
luchtverhitters (kole n e n oliestook) 

luchtkanalen 
verdeel kasten 

gegalvaniseerde rekken 
verrolbare overkappingen 

(voor cha mplg nonmest) 

voor uw kwekerij levert : 

~ Firma FABUREX 
Horst, tel. 04709·784 

~ Verkooporg. Handelsond. BUREX 
Venlo-Blerick, te l. 04700-4171 



TECHNISCHE 
TIPS 

In Engeland gezien: een luchtmenger 
Het komt bijna overal voor, dat de tempe­

ratuur tijdens het uitzweten, boven in de 
(zweet)cel hoger is dan onder in. Dit is heel 
goed te beg1·ijpen; warme lucht is lichter 
dan koude en stijgt op. Als de mest zèlf niet 
al te veel meewerkt, is het temperatuurver­
schil soms wel 6 tot 7° C. Dit verschil kan 
net groot genoeg zijn om in de onderste 
bedden of kisten bepaalde parasieten in le­
ven te laten. (Leest u maar eens hoe het de 
heer N. te P. met de aaltjes verging bij 47 
en 53° C. Zie vraag en antwoord in dit num­
mer). 

Het is dus zaak om de temperatuur tij­
dens het uitzweten voldoende hoog (d.w.z. 
op 54 tot 56°) en in de hele cel zo gelijk­
matig mogelijk te hebben. 

plafond 

t 

' 
vloer 

11chtmen9er zonder kokei:. 

Luchfmenger. 

Wat voor de temperatuur geldt, geldt 
evenzeer voor de vocht- en zuurstofverde­
ling. In een (zweet)cel waar de warme verse 
lucht boven in wordt geblazen en waar de 
afvoer ook boven in de cel plaats heeft, is 
de kans groot dat de onderste bedden min­
der zuurstof krijgen dan de bovenste. Een 
goede menging van de lucht in de cel is 
dus een eerste vereiste. Normalerwijze pro­
beren wij hier in Nederland de menging te 
verkrijgen door te circuleren, dus door 
"binnenlucht te draaien". Naar behoefte 
"draaien" wij een deel buitenlucht "mee". 
In sommige zweetcellen is een extra pla­
fondventilator aangebracht. De resultaten 
beantwoorden echter veelal niet aan de ver­
wachtingen. Zonder plafondventilator is de 
menging vaak onvoldoende; met plafond­
ventilator is het temparatuurverschil onder 
en boven wel geringer, maar de oppervlakte 
van de kisten die dicht bij de ventilator 
staan droogt erg uit. 

Waarschijnlijk heeft men in Engeland met 
de zelfde moeilijkheden te kampen gehad. 
Wij zagen er verschillende oplossingen. 
Eén daarvan was o.i. zeer goed en ook niet 
duur. Wij hebben de zaak eens goed beke­
ken; op de foto's kunt u het apparnat zien 
dat wij in Nederland hebben nagemaakt. 
Het principe is heel eenvoudig, zoals de te­
kening laat zien. In de koker bevindt zich 
een ventilator die de lucht boven uit de 
cel, net onder het plafond, wegzuigt en de­
ze onder in de cel, net over de vloer, weer 
wegblaast. Het hinderlijke uitdrogen zoals 
bij de plafondventilator vervalt grotendeels. 
Het apparaat neemt in de zweetcel maar 
weinig ruimte in beslag. De kisten kunnen 
er zonder bezwaar vlak omheen gestapeld 
worden. Natuurlijk moeten de kisten ca. 20 
cm van de vloer staan, op wat stenen of 
iets dergelijks, zo dat de lucht er onder door 
kan. In een cel met stellingen is dit geen 
probleem. 

De technische gegevens zijn als volgt : de 
hoogte van de koker op de foto is 2,50 m. 
De hoogte moet natuurlijk zijn aangepast 
aan de hoogte van de cel. Bij een celhoogte 
van 2,50 m zal een lengte van 2,10 m voor 
de koker voldoende zijn. De diameter is 30 
cm. Het geheel is verplaatsbaar en uitneem­
baar. Het laatste is gemakkelijk bij het op­
bergen. Horizontaal in de koker ligt een 
ventilator met motor voor 220 volt (loopt 
dus op het lichtnet); deze maakt 1450 om­
wentelingen per minuut. Per uur verwerkt 
de ventilator 1500 m~ lucht; ze kan een druk 
leve1·en van 15 mm waterkolom. Het stroom­
verbruik is niet hoog; de ventilator loopt 
ongeveer tien uur op één kilowatt. Er is ge­
zorgd voor een flink stuk snoer; het appa­
raat kan dus overal worden neergezet. De 
prijs is m.i. redelijk, het geheel kost f 220,-

P. J. C. Vedder 

201 



KORRELBROED 

SINDEN PROCESS 
GRAIN SPAWN 

V ervaardigd door 
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Champignon Laboratorium 
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Alleen-vertegenwoordiging voor Nederland. 
België en Luxemburg: 

J . P. H. WOL TMAN, WASSENAAR - HOLLAND 
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Vraag en antwoord 
De heer Bos zond ons ideeën voor de op­

lossing van ventilatieproblemen. Wij willen 
zijn brief in het volgende nummer behan­
delen omdat er dan toch een samenvatting 
over ventilatie komt en het van belang is na 
alles wat er in dit en het vorige nummer 
van verschillende kanten over gezegd is. 
Ook een artikel van de heer Boetzelaer 
over luchtbeweging over de dekaarde, dat 
wij reeds enige tijd in portefeuille hebben, 
past hierbij en zal dan geplaatst worden. 

Het proefstation heeft enkele weken gele­
den een merkwaardig geval in behandeling 
gehad. De kweker N. te P" D. kreeg hoe 
langer hoe slechtere opbrengsten. Hij bracht 
mestmonsters, waar wij veel aaltjes in von­
den. Wij gaven het bekende advies : ont­
smetten met DNC en bij de volgende cul­
tuur zeer goed uitzweten. Zijn inrichting 
was echter zodanig dat uitzweten nooit erg 
goed lukte. Daarom kwam hij na het uit· 
zweten weer met twee mestmonsters : Eén 
van de bovenste kisten die gedurende 36 
uren op 53 ° C waren geweest; en één van 
de onderste kisten die niet hoger dan 47 ° C 
waren gekomen. In het monster van 53° C 
was geen enkel aaltje te vinden; in dat van 
47° C kwamen vijfduizend saprophage aal­
tjes per tien gram mest voor. "Die paar 
graden ... ", zei de heer N. 

U weet toch • •• 
... dat op mest die te dl'Oog is meestal 
lichte champignons groeien van mindere 
kwaliteit? Water geven op dergelijke "dro­
ge" bedden helpt maar weinig. Men moet 
zorgen dat de mest vóór het naar binnen 
brengen goed en gelijkmatig vochtig is. 
Mest die daarna, tijdens het uitzweten iets 
te veel vocht heeft verloren, mag men rus­
tig natsproeien tijdens het afkoelen. Het 
vocht zal het gemakkelijkst worden opgeno­
men als de temperatuur nog boven de 40° 
C. is. 

. . . dat het zaak is - vooral in de winter -
om vóór het binnen brengen van de mest 
de cel op temperatuur te hebben? Bij het 
vullen mag de lucht in de cel gerust weer 
wat afkoelen, zodat er goed in te werken is. 
Het gaat erom dat de wanden, de vloer 
de stellingen enz. niet zo steenkoud zijn. 
Vooraf opwarmen komt het uitzweten ten 
goede! 

. . . dat u met de dekgrond een hoop ziek­
ten en narigheid in de kwekedj kunt halen? 

Als men in de winter niet met formaline 
kan ontsmetten, is het minste wat men doen 
kan : de dekgrond zo netjes mogelijk be­
waren. Zoekt u nog eens naar een schoon 
plaatsje ... onder dak ! 

... dat in de winter als er gestookt wordt, 
de luchtvochtigheid in de kwekerij veel la· 
ger is dan in de zomer? In de winter zullen 
de cellen dan ook sterker uitdrogen. Denkt 
u hier nog eens aan bij het water geven? 

... dat u het broeivermogen kunt opvoeren 
door aan de mest een paar kg zwavelzure 
ammoniak toe te voegen? Men kan b.v. bij 
het opzetten van de hoop twee kg p0r ton 
geven; en bij het laatste omzetten, zo nodig 
nogmaals twee kg. Ook kippemest kan voor 
dit doel worden gebruikt, deze echter al· 
leen bij hel opzetten toevoegen. 

... dat als het plafond in de kwekerij erg 
drupt de isolatie van het plafond te gering 
is? Aan zo een koud plafond condenseert 
het vocht uit de lucht. Kijkt u nog eens of 
er niet wat vlasscheven, turfmolm of iets 
dergelijks bij op moet. Betere isolatie zal 
de luchtvochtigheid in de cel en de vochtig­
heid van de mest zeer ten goede komen 
en . . . het spaart brandstof ! 

Wijsneus. 

Prof. ir. A. M. Sprenger 
overleden 

Te Wageningen is overleden 
prof. ir. A. M. Sprenger, oud­
hooglei·aar aan de Landbouwhoge­
school te Wageningen. Hij was de 
eerste in Nederland, die professor 
in de tuinbouwplantenteelt werd. 
Voordat prof. Sprenger hoog­
leraar werd, was hij van 1908· 
1918 Rijkstuinbouwconsulent in 
Limburg. In die tijd schreef hij 
enkele artikelen over de champig­
noncultuur in de grotten, nl. in 
"De Veldbode" van 1915 en 1916 . 
Zijn brede belangstelling strekte 
zich in die zeer prille begintijd 
reeds uit tot onze cultuur. Wij 
herdenken hem met eerbied in ons 
tijdschrift. Zijn verdiensten voor 
de Nederlandse tuinbouw werden 
erkend door zijn benoeming tot 
ridder in de orde van de Neder· 
landse Leeuw in 1938 . 
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N.V. HOUTHANDEL EN K I STENFABRIEK 

P. COORENS 
Veldpoort 18 - Swalmen (l.) 

Telefoon 047 40-202 

levert CHAMPIGNONBAKKEN 
in elke gewenste uitvoering 

Nu ook PLASTIC VERPAKKING voor 250 en 500 gram 

100°/o 
Grote oogst 
Fijnste kwaliteit 
100 ° / 0 betrouwbaar 

VERTEGENWOORDIGERS : 

voor het rayon Nijmegen W. H. Evers, Lent, 
Tel. 08800-26352 
voor het rayon Horst G. H. Jansen, Horst, 
Tel. 04709-755 
voor het rayon Kerkdriel Th. Alphen en 
J. Piels, Tel. 04183-360 
voor het rayon Standdaarbuiten F. J. v. d. Nobelen, 
Kreekdijk 15, Tel. K 1652-647 

WED. P. EVELEENS EN ZONEN, AALSMEER, TEL. 02977-5144 
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VOOR DE VROUW 

't J!erstmenu 

Hors d'oeuvres 

Hors d'oeuvres 

Groentesoep 

Fricassée de Poulet 

Ananas met slagroom 

Leg op een platte schotel een servetje en 
bedek dit met wat slabladeren. Naarmate 
u de schotel wilt maken, zeer uitgebreid of 
eenvoudiger, zet u een keuze uit de volgen­
de benodigdheden klaar : 

Visconserven: b.v. sardientjes of zalm 
- Verse groenten: tomaten, komkom­
mers, selderieknol - Vleeswaren: op­
gerolde plakjes worst, schijven paté 
de foie gras, repen kalfspastei, ham­
rolletjes - Eieren in plakjes gesneden 
of gehalveerd en gevuld - Garnering: 
uitjes, augurkjes, radijsjes, pa1·tjes 
mandarijn uit blik, schijven citroen, 
peterselie. 

Begin met aan de buitenkant enige ran­
den van afwisselende kleur te leggen; rang­
schik de resterende ingrediënten in het 
midden. Presenteer er toast en boter bij. 

Groentesoep 
Hebt u de oude nummers van de vorige 

jaargang nog? Sla blz. 107 in het oktober­
nummer 1957 op. Is het u te veel werk : 
neem dan uw toevlucht tot een pakje groen­
tesoep dat u extra aanvult met een flinke 
portie gehaktballetjes. 

F ricassée de Poulet 
Dit is een heel oud gerenommeerd ge­

recht dat reeds in de dagen van Lodewijk 
de Veertiende populair was en het nog 
steeds is. 

1 flinke kip - 3 eierdooiers - 3 lepels 
room - 250 gram champignons - 2 
wortelen - 1 kruidentoef of "bouquet 
garni". 

Snijd de kip in stukken, bestrooi deze 
met peper en zout en laat alles uitlekken. 
Breng 1 1. water aan de kook en doe er de 
plakken gesneden wortel in, benevens de 
kruidentoef. Als u het vergeten bent: een 
kruidentoef maakt u door op een bedje van 
peterselie en selderijtakjes wat plakjes ui 
te leggen, 'n teentje knoflook, 'n kruid­
nageltje, 'n m~spuntje uit een of ander 
busje met geurende kruiden dat u toch 
hebt staan; bind dit alles met dik rijggaren 
tot een stevig bosje aan elkaar. 

Leg de stukken kip in het water en laat 
ze minstens één uur stoven. Controleer of 
de kip gaar is en schenk dan de bouillon af 
door een zeef. Smelt in een andere pan een 
flink stuk boter, schud in de mengbeker 
wat bouillon en bloem en maak er een ge­
bonden saus van; schenk zo nodig nog meer 
bouillon bij. Van het vuur àf worden de drie 
eierdooiers en de drie lepels room er door­
geklopt en tot slot worden de reeds ge­
smoorde champignons er nog bij gedaan. 

Schik de kippeboutjes op een verwarm­
de schotel en bedek ze met de overheerlijke 
saus ! Geef er compote uit blik en gebakken 
aardappelen bij. 

Ananas met s lagroom 
Probeer ronde koeken ter grootte van een 

schijf ananas te krijgen, dat maakt dit toetje 
aanmerkelijk lekkerder. Leg in een glazen 
compöteschaaltje de ronde koeken, laat ze 
een uurtje weken in ananassap. Vlak voor 
het opdienen wordt op elke koek een schijf 
ananas gelegd. Garneer door er enkele toef­
jes stijf geslagen slagroom op te leggen. 

M.M. 
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Fa. Joh. Cuppens 
Zagerl/ " Houthandel " Kistenfabriek 

ASTEN (N.Br.) - TELEFOON 04936 - 327 

CHAMPIGNO·NKISTEN 
in elke houtsoort en uitvoering ; scherpe prijzen. 

Inlichtingen en adviezen tevens bij 

G. LOGTENS CHAMPIGNONKWEKERIJ 
Venrayseweg 43, Horst L., tel. 04709 - 808 

Oh/oreren 
van gietwater voor uw cham­
pignonbedden doet u SNEL en 
NAUWKEURIG met het 

GEWA · mengloestel 
25 of 60 liter inhoud, instelbaar 
op IEDERE gewenste concen­
tratie. 
(l .T.T.-Beproevingsrapport 
No. 13/ 4665) 

Wij verstrekken u gaarne in­
lichtingen en desgewenst vrij­
blijvende demonstratie op uw 
bedrijf 

INGENIEURSBUREAU FEHRES 
HEEMSTEDE • TEL. 02500-35441 



Vlasscheven 
Voor uw isolatie leveren wij u 

franco bedrijf vlasscheven in geperste pakken 

Vraag vrijblijvend prijsopgave! 

J. T. Hobbel - Aardenburg 
Pof!tlms 'i - Oostlou1•g - Telefoon An1•clculmrg 01177 - SOii 

Voor eerste klas 

champignonmest 
(uitsluitend van renstallen en maneges) 

Mestliandel 

W.G. STAAL 
LAARDERWEG 84 - EEMNES - TEL. 02953 - 2733 
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LABORATORIA 

SOMYCEL 
MESNIL - LE ROi (S. & 0.) FRANCE 

VERKOOP: 

B. H. VERMEER 
HOUTHEMERWEG 170 

VALKENBURG (L) - HOLLAND 
TELEFOON 04406 - 2539 

DE 
SOMYCEL-ZAI{ 

IS GEPATENTEERD 
IN ALLE LANDEN 

* 
HET BROED KOMT 
VOLKOMEN STERIEL 
TOT BIJ DE KWEKER 

EEN ZAK SOMYCEL 
BEVAT 1,4 LITER 
GEGARANDEERD 

100% SPORENBROED 

* 
VRAAGT NOG HEDEN 

ONZE RASSENLIJST 



INHOUD 
Tweede jaargang van "de Champignoncultuur" 

Nr. 1 · 7, mei 1958 · december 1958, blz. 1 · 207 

Aaltjes 
Aaltjesbestrijding 
Aanbesteding bouw Proef-
station . . . . . 
Aanbesteding installatie 
Proefstation 
Achten, J. M. 
Amateurchampignontcelt 
Ambrosius B. P . J .. 
Amerika 

Asbest-cementplaten 
Atkins, F. C. 

Bed dikte 
Borgstelling 
Broed 

Canada . . . . 
Champignonhuizen 
Champignons Nederland 
1957 . . . . . . 
Champignonteelt voor 
amateurs 
Champignonvl ieg 
Chloor 
Cursussen 

Dak, mestplaats . 
Dampdichlmaken 
Dekaarde 
Denemarken 
Dikte van de bedden 
Duitsland (Oostzöne) 
Duijf, J. M. 

Engeland 
Engeland, excursie . 

Excursie Engeland 

Finland 
Flintkote 
Formaline 
Frankrijk 

Galmuglarven 
Geurts, J. K . . . . . . 
Geijn, Ir. S. A. H.M. van de. 

Handboek 
Heteluchtkachel . 
Huilende champignons 
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178 
38, 75, 132, 
197 
28, 67 
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122 
18, 181, 195 
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128, 184 

8, 56 

46 
190 
109 
56, 120, 147 

22 
66 
94 
75 
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197 
88 

75, 135, 180 
11, 55, 88, 
154, 184 
11, 55, 88, 
154, 184 

46 
66 
94, 168 
136 

104 
178 
178 

113, 178 
168 
59. 113 

Kerstmenu . 
Kerstmis 
Kneebone, Prof. dr. L. 
Koeling 
Kopenhagen 
Krofl, Ir. W. G. van de 

Lambert, E. B. 
Luchtmenger 

Mestbehandel ing 

Mestbchandeling, varkens 
Mestbehandeling, 
watergeven 
Mesthopen . . . . . . . 
Mestmengcrs (mestmachine) 
Mestplaats, dak 
Mest van varkens 
Mummiezickte 
Munckhof, G. M. van cle . 
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150 
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164 
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22 
100 
95 
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Natte mol 93 
Nederland 39, 136 
Nederland, cultuur in 1957 . 8, 56 

Oliebrander 108 
Open vlies . 18 

Perfora plafonds 
Plafondconstructies 
Plastic 
Platte hoop 
Poederverstuivers 
Polen 
Pomp 
Proefstation 

Propaganda 

Recepten 
champignongerechten 

Recepten mestbereiding 
Rozenkam 
Rusland . 

Sint Nicolàas . 
Soest, G. J. A. van . 
Spanje . . . . . . . 
Sprenger, Prof. ir. A. M .. 
Stellagebedden 
Stoomketel 
Studieclubs 
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Technische Tips . 22, 42, 80, Ven tila tiemoeil ijk heden 14, 140 
108, 140, 170, Ventilator 201 
201 Verstuivers 108 

V-58 126 
Uitzweten 61, 92, 194, 

203 Walravcn, P. .... 5, 178 
Uyterwaal, A. S. C .. 178 Watergeven aan mest . 100, 203 

Wehate 108 
Varkensmest 100 Wereldnieuws 38, 75, 132, 
Vaste hoop 60, 112 197 
Vedder, T. P. M .. 88, 168 Wilde paddestoelen 166 
Ventilatie 93, 94, 187, 

188, 195 Zindelijkheid 14 
Ventilatie-eisen 150 Zwavelzure ammoniak 203 


